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Prezentul Caiet de sarcini se referi la producerea vinurilor cu denumire de origine
protejati ,DEALUL CRAVET” si este elaborat cu respectarea cerintelor specificate in
Legea viei si vinului nr. 57/2006, Legea privind protectia indicatiilor geografice,
denumirilor de. origine si specialitdfilor tradifionale garantate nr. 66/2008 si in
Reglementarea tehnici »Organizarea pietei vitivinicole”, aprobatid prin Hotirarea
Guvernului nr. 356/2015, in continuare — acte normative din Republica Moldova.

I. Denumirea care beneficiazi de protectie

1. Mentiunea ,,denumire de origine protejati ,DEALUL CRAVET”, in
continuare — DOP ,,DEALUL CRA VET”, poate fi atribuiti urmitoarelor categorii de
vinuri: vin, vin spumant, vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat,
in continuare — vinuri, obtinute din struguri care provin in proportie 100%, exclusiv din
plantatiile viticole ale ariei geografice delimitatd - DOP ,, DEALUL CRA VET”,

2. Etapa de productie a vinurilor cu DOP »DEALUL CRAVET?” incepind cu
producerea si recoltarea strugurilor, procedeele de procesare si de transformare a
strugurilor in vin si tragerea ulterioari a acestuia de pe drojdie se efectueazi in aria
geograficd delimitati - DOP , DEALUL CRAVE T

3. Prin derogare de la prevederile punctului 2 si cu conditia ca acest lucru si se
efectueze sub monitorizarea Oficiului National al Viei si Vinului, materia primaé destinati
fabricarii vinurilor cu DOP ,, DEALUL CRA VET” poate fi procesati si transformata in
vin (vinificare primara) intr-o arie delimitati ce se afld In imediata apropiere a ariei
delimitate DOP ,, DEALUL CRA VET™,

IL.  Delimitarea ariei geografice

4. Aria geograficid delimitats pentru producerea vinurilor cu DOP ,, DEALUL
CRAVET” se extinde in extravilanul satelor Budii si Crasndseni, r-nul Telenesti,
Republica Moldova, conform Hartii, prezentate in anexa nr.1 la prezentul Caiet de sarcini.
Terenurile fac parte din fondul funciar de privatizare al satelor Budi si Crisndgseni si se
afld la o distantd de 3,0 km de sat la granita sudici a exploatirii funciare a satului Budii.

I1I. Denumirea si descrierea vinurilor

3. Vinurile cu DOP ,DEALUL CRAVE T se fabricd de urmétoarele categorii:
1)  vin

2)  vin spumant;

3)  vin spumant de calitate;

4)  vin spumant de calitate de tip aromat;



6. Sortimentul sub aspectul categoriilor de vinuri, in functie de soiul de struguri, de
conditiile climaterice al anului si de momentul culesului strugurilor, 1n aria geografica
delimitati DOP ,DEALUL CRAVE I” dupd culoare sunt: albe §i roz, iar dupa
concentratia in masd a zaharurilor pot fi pentru:

1) vin:

- sec — dacd concentratia in masi a zaharurilor este de cel mult 4 g/dm? sau de cel
mult 9 g/dm’, cu conditia ca aciditatea totald, exprimata in grame de acid tartric pe
decimetru cub, si nu fie mai mult de 2 g sub concentratia in masi a zahdrului rezidual;

- demisec — dacd concentratia in masi a zaharurilor depéseste valoarea maxima
stabilitd pentru sec, dar este de cel mult 12 g/dm’ sau de cel mult 18 g/dm’, cu conditia ca
aciditatea totald, exprimati in grame de acid tartric pe decimetru cub, si nu fie mai mult
de 10 g sub concentratia in mas3 a zaharului rezidual;

- demidulce — daci concentratia in masa a zaharurilor este mai mare decét valoarea
maxima stabilitd pentru demisec, dar este de cel mult 45 g/dm’;

- dulce — daci concentratia in masi a zaharurilor este de cel putin 45 g/dm’.

2) vin spumant, vin spumant de calitate si vin spumant de calitate de tip aromat:

- brut natur — dacd concentratia in masa a zaharurilor este de cel mult 3 g/dm’.
Aceastd mentiune poate fi utilizati numai pentru produsele la care nu s-a adiugat zahar
dupi fermentarea secundari;

- extra brut — dacd concentratia in masi a zaharurilor este cuprinsd intre 0 si 6
g/dm’;

- brut — cind concentratia in mas3 a zaharurilor este de cel mult 12 g/dm?;

- extra sec — dacé concentratia in mas3 a zaharurilor este cuprinsd intre 12 si 17
g/dm?;

- sec — dacd concentratia In masi a zaharurilor este cuptinsd Intre 17 §i 32 g/dm?;

- demisec — dacd concentratia in masi a zaharurilor este cuprinsd intre 32 si 50
g/dm?;

- dulce — daci concentratia in mas3 a zaharurilor este de cel putin 50 g/dm?.

7. Caracteristicile organoleptice generale ale vinurilor cu DOP wDEALUL
CRAVET” trebuie si corespundi categoriei respective, soiului sau sortimentului de soiuri
de struguri utilizate si s3 fie:

1) s@ndtoase, firi defecte de miros si de gust;

2) limpezi fard sediment si particule in suspensie. Pentru vinurile care au fost
invechite la sticld se admite prezenta unui sediment natural pe peretii si fundul buteliei;

3) gustul vinului fabricat dintr-un singur soi de struguri trebuie sa fie specific
soiului;

4) pentru vinurile fabricate din doua sau mai multe soiuri de struguri,
caracteristicile organoleptice trebuie si prezinte tipicitate fat3 de soiul mai aromat sau de
soiul cu ponderea predominanti;

5) pentru vinurile fabricate din mai multe sofuri de struguri, in care niciun soi nu
este predominant (cel mult 50 %) pot i fird evidentierea caracteristicii soiurilor.

8. Caracteristicile organoleptice pe categorii ale vinurilor cu DOP ,DEALUL

CRAVET” trebuie si corespundi cerintelor dupd cum urmeazi:
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1) vinurile albe - se caracterizeazd cu o culoare galben-limonie cu reflexe verzi,
care la maturare devine galben-pai, pani la aurie. Buchetul complex si elegant cu note
de flori de c&mp, fructe proaspete de pidure si minerale de piatri de silex, gust savuros,
fructuos cu multd prospetime §i mineralitate pronuntat3 in final;

2) vinurile spumante, vinurile spumante de calitate, vinurile spumante de
calitate de tip aromat - sunt tipice pentru aria geografici delimitatd care dupd
conditiile pedoclimaterice, structura sortimentului viilor si traditiei au conditiile
optimale de fabricare. Aceste vinuri, in dependentd de soiurile folosite in asamblaje, se
caracterizeaza prin culoare de la galben-pai pani la galben auriu — pentru albe. Buchetul
este fin §i extrem de fructuos, iar pentru spumantele de calitate de tip aromat este
caracteristic buchetul floral, gustul rotund si amplu. Vinurile se disting prin efervescentd
caracteristicd, spumare abundent3 si perlare indelungata.

9.Vinurile cu DOP ,,DEALUL CRAVET” trebuie si prezinte urmitoarele
caracteristici fizico-chimice i indici de siguranti:

1) dupd concentratia alcoolicd, exprimati in procente din volum (% wvol),
determinatd la temperatura de 20°C, concentratia in masa a acizilor titrabili, exprimata
in grame de acid tartric pe decimetru cub (g/dm’) si concentratia in mas& a acizilor
volatili, exprimati in grame de acid acetic pe decimetru cub (g/dm’) trebuie si
corespunda tabelului 1 din prezentul Caiet de sarcini;

Tabelul 1
| [ Conditii de admisibilitate pentru; B
Nr. | Denumirea categoriei concentrafia alcoolica, | concentratiain | concentratia in masj a

‘ d/o de vin % vol. ' masd a acizilosr acizilor volatili, g/dm’
| ‘ dobandits | totals | titrabili, g/dm
I albe ' albe | albe | albe

1 | Vin Min, | Max.15.0 | Min5 Max. 1,08
| 11,0 |
|2 | Vin spumant Min. 9,5 - Min.5 Max. 0,8

3 | Vin spumant de Min. 10,5 . Min.5 | Max. 0,8
| calitate . B
' 4 | Vin spumant de Min, 6,0 Min. 10,0 Min5 | Max. 0,8
‘ ‘ calitate de tip aromat | ‘ |




2) celelalte caracteristici fizico-chimice si indici de sigurantd - conform actelor
normative din Republica Moldova.

IV. Elementele care justifici legdtura dintre calitatea si caracteristicile
vinurilor si mediul geografic si istoric

10. Calitatea, reputatia si caracteristicile organoleptice distinctive ale vinurilor,
produse in aria geograficd delimitatd .DEALUL CRAVET” si care pot pretinde la
atribuirea mentiunii DOP ,DEALUL CRAVE T'” se datoreazd in mod esential mediului
geografic, cu factorii sai naturali, umani si istorici.

Teritoriul podgoriilor Cravet are forma unui amfiteatru, care se deschide in
directia sudicd. Prin urmare, principalele expozitii sunt — sud-est, sud si sud-vest. Acest
lucru creeaza conditii favorabile pentru maturarea strugurilor. De asemenea, pe partea
de nord-est a bazinelor existi o padure de specii nordice — stejar, salcim, pini, care
serveste ca o fésie de protectie pentru miscarile maselor de aer rece in timpul iernii si
primaverii si reduce riscul ingheturilor tarzii, Acesti factori contribuie, in primul rind, la
dezvoltarea stabild a butucilor, care dau un produs final mai sanitos. In al doilea rénd,
pantele sudice calde, cu o inclinare de 5-8 grade, se incidlzesc bine si nu permit
stagnarea maselor umede de aer, ceea ce reduce riscul de infectare cu bolj si creeazd
conditii pentru obtinerea strugurilor cu o presiune scdzutd de pesticide. O mare
variabilitate a inaltimilor-de la 95 la 210 m contribuie la maturarea uniformi a
strugurilor pe versanti si, prin urmare, va permile majorarea perioadei de recoltare fird
a-si pierde indicatorii de calitate. Prin urmare, intregul volum a productiei finite obtinut
din aria respectiva va avea caracteristici de calitate stabile a vinului cu o aroma delicat
si suavi a florilor de vira de vie cu gust semiaromat, echilibrat, amplu si lung ,bazat pe o
fericitd Imbinare intre alcool, aciditate si tanine. Aciditatea specificd zonei Dealul
Cravet ii conferd prospetime si vioiciune deosebita caracteristic arealului Dealul Cravet.

11. Documentele de arhivd contin mirturii incontestabile despre perpetuarea
traditiilor vitivinicole in microzona din care fac parte cele doud localitati - Budai si
Crasnaseni, la mijloc de secol al XIX-lea. Un atare document contine o statistici exacti
despre prezenta a numerosi viticultori care practicau cresterea vitei de vie si producerea
vinului, inclusiv si pentru comert, nu doar pentru consumul intern (4rhiva Nationald a
Republicii Moldova, Fond 2, inv. 1, dosar 3624, filele 41-44 verso).

Satul Budai era unul rizesesc, iar satul Crasndseni era unul mosieresc. Media
numarului de plantatii viticole pentru fiecare sat rdzesesc era de 28. Din strugurii culesi
de pe suprafetele cu vita de vie din cele 619 vii au fost produse 13.919 vedre de vin (o
vadré era echivalenta cu 10 litri). Prin urmare, din recolta de struguri a anului 1851, in
cele 22 de sate razesesti s-au produs aproape 140 de tone de vin. Cea mai mare cantitate
de vin razesesc a fost produs din strugurii culesi in plantatiile mici — 12.962 litri. Viile
mari au dat o recoltd de struguri, din care au fost produse 5.300 litri, iar din strugurii
culesi in viile mijlocii — 4.270 litri de vin. Media de vin obtinut pentru fiecare sat
razesesc era de 6,3 tone. (Arhiva Nationala a Republicii Moldova, Fond 2, inv. 1, dosar
5624, filele 43-43 verso).



Cea mai mare categorie de sate vitivinicole din tinutul Orhei erau cele mosieresti
~ 69. Media de vii pentru fiecare sat mosieresc era de 11,5, Din strugurii din roada
anului 1851 in satele mosieresti au fost obtinute 450 tone de vin. Cea mai mare cantitate
de vin obtinut in satele mosieresti era cea din strugurii culesi in viile mari — 212 tone
930 litri. Pe pozitia a doua se situau viile mici cu o cantitate de 158 tone 200 litri. Din
strugurii culesi In viile mijlocii au fost obtinute 78 tone 850 litri de vin, Media de vin
pentru fiecare sat mosieresc era de 6,5 tone. (Arkiva Nationala a Republicii Moldova,
Fond 2. inv. 1, dosar 5624, filele 43 verso-44).

Statistica exhaustiva cu referire la cresterea vitei de vie si producerea vinului in
satele din tinutul Orhei constituie o dovada concludent cu referire la practicarea acestor
indeletniciri de locuitorii satelor Budai st Crasnaseni.

Un alt dosar de arhiva, care contine mai multe documente cu referire la episodul
1941, ce se referd la activitatea primiriei Créasnaseni, din care faceau parte trei localitati
Crasndseni, Budai si Bogzesti, include mai multe documente din care desprindem
dovezi clare despre cultivarea vitei de vie in cele trei sate. Astfel, la acel moment, sapte
gospoddrii detineau 57 de hectare de vitd de vie. Aceste documente i-au vizat pe sase
capi de familie de origine evreiascd din cele doua localitati - Budai si Crasniseni si o
persoand de confesiune ortodoxa. Este limpede, ca aceasts indeletnicire a locuitorilor
din satele Budai si Crisndseni era una mult mai veche $i se pare, profitabila, daci tinem
cont de media aproximativé pe cap de gospodarie de 8 ha. E de la sine inteles, ca vinul
obtinut de catre mai multi gospodari din cele doui localitéti, care detineau suprafete
mari de vitd de vie, era destinat pentru comercializarea excedentului, care le asigura
beneficii consistente.

Dacd vom compara media de hectare cu vitd de vie la 1852, pentru cele trei
categoril de localitafi rurale (razisest, mandstiresti si boieresti) cu media estimarilor de
la 1942, concluziondm ci pe durata acestor 90 de ani, care separa cele doud tablouri a
situatiei vitivinicole in doud sate — Budii si Crésniseni, s-a inregistrat o crestere
constantd a suprafetelor de vita de vie si ca urmare a dezvoltirii acestei ramuri strategice
a economiei Basarabiei, dar si in urma evolutiilor pozitive demografice in provincia
dintre Prut si Nistru si, in particular, in cele doua sate.

12, Aria geografica delimitatd .DEALUL CRAVET” se caracterizeazi prin soluri
bine aerate, usoare, cu productivitatea limitata. in cadrul ariei geografice delimitate se
evidentiazd o diversitate de soluri (cenusii tipic, slab erodat, puternic erodat - luto-
argilos, cenusiu molic luto-nisipos, erodat puternic lutos).

13. Relieful este puternic fragmentat de dealul Cravet aflat la o altitudine de circa
300 de metri asupra nivelului marii si clima blanda caracteristic pentru aceastd regiune,
Cantitatea medie anuald de precipitatii constituie 451 mm, inclusiv precipitatii in
perioada vegetatiei - 346 mm.

Plantatiile viticole existente sunt amplasate la altitudinea de 120-210 m asupra
nivelului marii. Plantatiile sunt situate preponderent pe costisele de expozitie sudicd cu
inclinare vestica si estica.

Clima asigurd conditii de maturare a strugurilor exceptionald, cu insolatie de
2100-2200 ore in timpul anului, cu temperatura medie anuald de + 9.9°C si suma
temperaturilor active de 3100 - 3350°C. Valoarea medie a temperaturii In luna ianuarie
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este de minus 3,5 — minus 4°C, iar in luna iulie de + 21.8 — +22.2°C, acestea fiind
modificate de prezenta padurilor si a vanturilor nord-vestice, care asigurd o tamponare a
extremelor si respectiv are un impact semnificativ asupra calitdtii si starii sanitare a
strugurilor. Durata perioadei cu temperaturi mai mari de 10°C este de 179 - 187 zile.

V. Caracteristicile plantatiei viticole

14. Plantatiile viticole destinate producerii strugurilor pentru fabricarea vinurilor
cuDOP . DEALUL CRA VET” trebuie sd respecte urmatoarele cerinte:

1) la infiintarea plantatiei viticole s-a utilizat material siditor de categorii dupi
valoarea biologici ,,certificat” si standard”. Pentru plantatiile infiintate din anul 2021
se permite doar categoria dupi valoarea biologica - ,certificat™;

2) densitatea plantdrii: de la 2222 but/ha. Pentru plantatiile infiintate din anul
2021, densitatea minima — 3500 but/ha;

3) forme de butuci utilizate: Cordon orizontal bilateral sau unilateral (Cordon
Cazenave), Cordon Royat, Cordon spironat, Guyot unilateral, Guyot biletaral;

4) golurile in plantatiile viticole - de cel mult 10 % :

5) plantatiile de vie, au o puritate de soi de cel putin 99%.

LS. Plantatiile viticole noi se vor infiinta preferabil pe pante, cu unghiul de
inclinare mai mare de 5 grade, pe terenuri, care asigurd dezvoltarea durabila si optim3 a
vitei de vie, cu excluderea riscurilor de aluneciri de teren, ingheturi etc.

V1. Tehnologia de cultivare a vitei de vie

16. Tehnologia de cultivare a vitei de vie pentru producerea strugurilor destinati
fabricarii vinurilor cu DOP ,DEALUL CRAVE T se reglementeazi conform metodelor

dupd cum urmeaza:
1) intretinerea plantatiilor de viti-de-vie se efectueazi in conformitate cu bunele

practici In viticulturd, ce asigur obtinerea materiei prime de o calitate inalt;
2) fertilizarea solului se efectueazi prin administrarea ingrasdmintelor organice o
datd la 5-6 ani, precum si prin administrarea de ingrasdminte chimice in doze

recomandate;

3) sclectarea preparatclor de uz fitosanitar pentru combaterea bolilor si
daunatorilor precum si a dozelor utilizate se face in baza propunerilor specialistilor din
domeniul protectiei plantelor;

4) reglarea masei de recolti se va efectua pe parcursul perioadei de vegetatie prin
inldturarea surplusului de struguri nematurati;

5) suprafata foliard pentru vinurile albe si roze este de cel putin 0,6 m*/kg de
struguri recoltati,

VIL. Soiuri de struguri destinate pentru obtinerea
vinurilor

17. Soiurile de struguri care pot fi folosite pentru obtinerea vinurilor cu DOP
wDEALUL CRAVET?” sunt urmitoarele:



1) soiuri cu boabe albe: Aligote, Alb de Onitcani, Bianca, Chardonnay, Chenin
Blanc, Feteasca Alb3, Feteascd Regald, Floricica, Glera, Legenda, Luminita, Pinot
Blanc, Pinot Gris, Riesling de Rhin, Riton, Rkatiteli, Sauvignon, Silvaner, Solaris,
Viorica; .

2) soiuri cu boabe negre: Pinot Noir, Pinot Meunier, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon.

18. La fabricarea vinurilor spumante de calitate de tip aromat se admit
urmatoarele soiuri de struguri: grupa Muscat; grupa Traminer; Feteascd Regali;
Floricica; Viorica; Legenda.

VIii. Productia maximi de struguri la hectar

19. Productia maximi de struguri la hectar si randamentul in vin trebuie si
corespunda limitelor stabilite in tabelul 2 din prezentul Caiet de sarcini.

R R - Tabelul 2
T Categorii de vinuri Productia maxima | Randamentul |
| | destruguri (tha) | maxim (dalt) |
Yinalbsior 000 T '_ 650 |
_Vin spumant, vin spumant de calitate o - 65,0 |
' Vin spumant de calitate de tip aromat 10 62,5 |

20. Productia maxima de struguri la hectar din tabelul 2 este stabilitd cu conditia,
ca roada obtinutd la hectar, impartitd la numirul de butuci pe hectar, nu trebuie sg

depdseasca 5,0 kg.

21. Volumul indicat pentru calculul randamentului (dal/t) se referd la cantitatea de
vin materie primi brut, obtinut dupd inldturarea drojdiilor si a altor burbe la sférsitul
campaniei de vinificare, calculatd fird materialele utilizate in procedeul de imbogatire si
alcoolizare.

IX. Cerinte fati de calitatea strugurilor la recoltare

22. Strugurii destinati producerii vinurilor DOP wDEALUL CRAVET” dupa
aspectul exterior trebuie si fie curati, sanatosi, de acelasi soi ampelografic.

23. Concentratia minimi in masi a zaharurilor, in struguri destinati fabricarii
diferitor categorii de vinuri, trebuie sa corespunda cerintelor specificate in tabelul 3 din
prezentul Caiet de sarcini.



Tabelul 3

""""""" - [ - tooA -
f— ! Concentratia in masi a
{ Categorii de vinuri  zaharurilor in struguri, minimum |
; ! 3
S . e (g/dm’) |
! Vin alb si roz | 180
| Vin materie primi pentru vin spumant, spumant de | 170

L@li@t& spumant de calitate de tip aromat

e e

X. Schema tehnologici de fabricare a vinurilor

24. La fabricarea vinurilor cu DOP wDEALUL CRAVET” trebuie si fie
respectate procedeele tehnologice autorizate st restrictiile in tehnologie, specificate in
actele normative din Republica Moldova si prezentul Caiet de sarcini.

25. Recoltarea strugurilor se efectueazi la maturitatea tehnologici, dictatd de
categoria $i tipul de vin care se doreste a fi obtinut, in functie de concentratia in masi a
zaharurilor din strugurii culesi conform tabelului 3 din prezentul Caiet de sarcini si a
altor indici de calitate stabiliti fa discretia vinificatorului.

26. Recoltarea strugurilor poate fi efectuatd atat manual cét si mecanizat,

27. Strugurii recoltati manual sau bobitele de la recoltarea mecanizati se
transportd la prelucrare in stare sanitard buni si in conditii care permit pastrarea
potentiatului lor calitativ.

28. Prelucrarea se efectueazi cu evitarea operatiilor mecanice brutale de zdrobire
si fardmitare a ciorchinelor si a semintelor, folosind aparataj tehnologic corespunzitor.
La prelucrarea strugurilor, destinati obtinerii vinurilor albe desciorchinarea si zdrobirea
strugurilor este obligatorie.

29. Procedeele tehnologice; utilizate la fabricarea vinurilor cu DOP wDEALUL
CRAVET™ inclusiv procedeele de imbogitire, in scopul cresterii concentratiei alcoolice,
acidificarea §i dezacidificarea, de cupajare si conditiile privind indulcirea vinurilor se
efectueazd cu respectarea cerintelor mentionate in actele normative din Republica
Moldova cu urmatoarele specificari:

1) macerarea mustuielii este obligatorie la fabricarea vinurilor spumante de
calitate de tip aromat;

2) asamblarea fractiilor mustului proaspat, mustului in fermentare si a vinurilor
materie primd, pentru vinul in cauza, se efectueazd cu conditia de a nu se depdsi
limitele randamentului maxim (dal/t) stabilit in tabelul 2 din prezentul Caiet de sarcini;

3) fermentarea alcoolica a mustului se realizeazi cu controlul si reglarea operativa
a vitezei fermentdrii si a temperaturii mustului in timpul fermentarii;

4) temperatura de fermentare a mustului la fabricarea vinurilor materic prima nu
trebuie sa depdseasca:

20 "C - pentru vin spumant. vin spumant de calitate $i vin spumant de calitate de
tip aromat;



24 °C - pentru vin alb,

5) temperatura de fermentare secundard nu trebuje sa depégseasca:

18 °C - la fabricarea vinuluj spumant alb, vinului spumant de calitate alb si
vinului spumant de calitate de tip aromat.

30. La fabricarea vinurilor cu DOP ,DEALUL CRAVET” sunt interzise

urmétoarele procedee tehnologice:
1) pasteurizarea vinurilor materie prima la toate etapele de producere;
2) tratamentele de demetalizare a tuturor categoriilor de vinuri cu ferocianuri de

potasiu;
3) cupajarea vinurilor DOP ,DEALUIL CRAVET” cu vinuri provenite din alte

regiuni sau din import.
XI. Conditii de depozitare si ambalare a vinurilor

31. Vinurile DOP ,,DEALUL CRA VET” destinate consumului uman direct, sunt
plasate pe piatd pentru comercializare numai imbuteliate in butelii de sticla de diferite
capacitati.

32. Inchiderea etans a buteliilor de sticl se face cu dopuri noi de pluta, dopuri din
materiale polimetrice sau din metal, sau cu alte accesorii de inchidere, care sunt
confectionate din materiale ce asigurd pastrarea calitatii si sigurantei vinurilor.

33. Peste dopurile de plutd sau din materiale polimetrice se aplic4 un capison sau
alte mijloace de prezentare.

34. Vinurile materie primi cu DOP »DEALUL CRAVET” pot fi transportate de
cétre producitor pentru depozitare, stabilizare si ambalare altor agenti economici, sub
supravegherea Oficiului National al Viei si Vinului, cu conditia ci comercializarea
vinurilor imbuteliate cu DOP wDEALUL CRAVET” si se efectueze de citre
producitor,

XIL. Reguli specifice de etichetare

35, Vinurile cu DOP ,DEALUL CRAVE 7 imbuteliate conform pet. 30-33 din
prezentul Caiet de sarcini trebuie si fie etichetate. Aplicarea etichetei spate este

optionala,

36. Pe etichetd sau ambalajul de desfacere, in functie de categoria vinului, trebuie
sa fie prezentate indicatii obligatorii si indicatii facultative, conform cerinfelor
specificate in actele normative din Republica Moldova cu urmétoarele concretiziri:

1) prezentarea pe eticheta a mentiunii ,.denumirea de origine protejatd” si a
denumirii indicatiei ,, DEALUL CRAVET " se expun cu caractere respective de cel putin 3
mm si cel putin 5 mm in inaltime. Se admite comasarea acestor mentiuni cu logoul DOP
»DEALUL CRAVET” inregistrat in modul stabilit.
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2) denumirea soiului de struguri, in cazul fabricarii vinului cu DOP wDEALUL
CRAVET” dintr-un singur soi mentionat in pct. 16 si 17 din prezentul Caiet de sarcini.

XHI. Conditii de declasare a vinurilor cu DOP ,DEALUL CRAVET”

37. Declasarea unui lot de vin, in cazul cand nu sunt respectate cerintele
specificate in prezentul Caiet de sarcini, inseamnd transferarea acestui lot in alte
categorii de vin sau pentru utilizare la obfinerea altor produse vitivinicole, fird ca prin
aceasta insd produsul sa fie considerat impropriu consumului uman direct.

Dupa declasare, la certificarea vinului, se interzice utilizarea pe etichetd a
mentiunii ,,denumireaq de origine protejatd ,, DEALUL CRAVE T

38. Procedura de declasare a unuj lot say a unei parti din lot de vin cu DOP
wDEALUL CRAVE T”, conform procedurii stabilite in actele normative, poate fi
efectuata:

I) de catre producitor, prin decizie proprie, pana la plasarea acestuia pe piata, cu
notificarea Asociatiei obstesti Asociatia Vitivinicola cu denumire de origine protejata
#DEALUL CRAVET”, ONVV si organismului de certificare desemnat, in termen de 3
zile lucrdtoare de la momentul luarii deciziei de declasare, in care va fi indicata data
declasarii, datele de identificare a lotului si volumul produsului declasat;

2) la solicitarea ONVV ori de cate ori va dispune de probe cu privire la

necorespunderea vinului cerintelor prezentului Cajet de sarcini;
3) in cazul cand in rezultatyl controalelor de stat se constatd necesitatea declasarii

unui volum de vin cu DOP wDEALUL CRAVE /il

XIV. Denumirea si adresa producitorilor — membri fondatori al Asociatiei
Vitivinicole a Regiunii Geografice Delimitate ,, DEALUL CRAVE Y e

39, Lista cu denumirea si adresa producatorilor de vinuri cu DOP ,DEALUL
CRAVET” care la Adunarea generald al Asociatiei Vitivinicole cu denumirea de origine
protejata ,, DEALUL CRA VET” au aprobat prezentul Caiet de sarcini este prezentatd in
anexa nr, 2,

XV. Denumirea si adresa organelor responsabile de verificarea
respectarii Caietului de sarcini

40. Organul responsabil de verificarea respectarii prezentului Caiet de sarcini este
Organismul de Certificare din cadrul w»Laboratorul Central de Testare a Bauturilor
Alcoolice/Nealcoolice si a Produselor Conservate”

41. Adresa: MD-2019, mun. Chisinau, or. Codru, str. Grenoble, 128 "U”.
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XVL. Reguli, categorii si indicatori pentru planurile
de control intern asupra respectarii Caietului de sarcini

42. Asociatia Vitivinicold cu denumirea de origine protejati ,,DEALUL
CRAVET” efectucaza controlul intern privind respectarea prezentului Caiet de sarcini
ce tine de producerea si evidenta volumelor de vinuri cu DOP wDEALUL CRAVET?”,

43. Comisia de control, etic si deontologie si Comisia de apreciere

organoleptica, activeaza in baza unor Regulamente aprobate la Adunarea generald a
Asociatiei Vitivinicole cu denumirea de origine protejata ,, DEALUL CRA VET”,
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Anexa nr, 1
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Anexa nr. 2

LISTA
producitorilor de vinuri cu DOP wDEALUL CRA VET” care au aprobat
Caietul de sarcini

T

:;‘ Denumirea agentului economic
(4} |
1 | SC”"DUCATES GRUP”S.R.I., ) MD35810, s.Budai, r-nul Telenestx R.Moldova |
2] i,,CLASI( VINAGRO"S.R.I.. MD 5810, s.Budai,r-nul Telenesti, R.Moldova
3 | ,RADACINI WINES™S.R.L. |

'MD 2084, mun. Chisindu, or. Cricova,
o - _ _str.Petru Ungureanu, 3, R.Moldova

|

Adresa ||

{
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