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INDICATIA GEOGRAFICA SOLICITATA SPRE INREGISTRARE

MIERE DIN CODRII MOLDOVEI

[I.  SOLICITANT
Uniunea de Persoane Juridice "Asociatia Producatorilor, Procesatorilor si Exportatorilor
de Produse Apicole din aria Codrilor", MD
Str. Vasile Alecsandri nr. 109,
MD-2009, Chiginau, Republica Moldova

1.  CLASA/PRODUSUL

NCL (11-2019)
30 - miere.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Urmatoarele sortimente de miere pot fi vandute sub denumirea produsului "Miere din
Codrii Moldovei':

- Miere monoflora (de salcam, de tei si de mana);

- Miere poliflora (flori de camp, flori de la culturi agricole, plantatii multianuale, flora
spontana).

"Miere din Codrii Moldovei" este mierea naturala obtinutd de la albine din stupii
amplasati in aria geografica definita in caietul de sarcini.

Dupa extragere, mierea poate fi realizata in forma lichida, cristalizata sau in faguri
intregi sau proportionat si nu poate fi modificatda de catre apicultor pentru a imbunatati
calitatea ei originala.

V. DESCRIEREA MATERIILOR PRIME

Caracteristica fizico-chimica:

Umiditatea maximum 20% ;

Fractia masica de zahar invertit minimum 60% pentru cea de mana sau de tei si 65%
pentru restul tipurilor de miere;

Continutul de zaharoza 5-8%, iar pentru mierea de mana - max. 10%;

Indicele diastazic 6,5 - 8 un. Gote;

Hidroximetilfurfurol maximum 20 mg/kg;

Aciditate maximum 4 miliechivalenti la 100 g de miere si maximum 5 pentru mierea
de mana.

Caracteristica organoleptica a tipurilor de miere:
Tipul mierii Culoare Miros, gust

Consistenta

Miere de tei

Galbena-portocalie
Roscata

Aroma pronuntata,
dulceag-lemnoasa

Uniforma, fluida,
vascoasa sau fin
cristalizata

Miere de salcam

Aproape incolora
Galbena-deschisa
Galbena-aurie

Cel mai dulce
sortiment, placut cu
tenta florala

Fluida, vascoasa si
omogena, fara semne
de cristalizare

Miere de mana
(denumita si

miere de padure)

Galbena-bruna,
nuante verzui

Aroma specifica, gust
placut dulce sau putin

amarui ugor camerilizat

Uniforma, fluida sau
vascoasa




Miere poliflora Galbena Placut, dulce Uniforma, fluida,
vascoasa sau
cristalizata

VI. DESCRIEREA METODELOR SPECIFICE DE PRODUCERE/PRELUCRARE

"Mierea din Codrii Moldovei" este produsa si recoltata in aria geografica, in timp ce
extractia si ambalarea poate fi facuta si in afara zonei de producere, ceea ce nu are nici 0
consecinta negativa asupra specificitatji si calitatii produsului.

Obtinerea "Mierii din Codrii Moldovei" are loc conform urmatoarei descrieri:

Amplasarea stupilor - stuparitul pastoral

Obtinerea mierii se poate realiza in orice sistem de stupi, de preferat de tip vertical,
dar cu conditia, in cazul stupilor orizontali, de a nu extrage miere de pe fagurii din cuib cu
continut de puiet si pastura. La stupii de tip vertical, magazinele sau caturile pentru recolta
se amplaseaza deasupra cuibului inainte de a se incepe culesul, prin aplicarea gratiilor de
blocare a reginelor.

Cu 1-2 saptamani, Tnainte de efectuarea pastoralului, se exploreaza zona, se
identifica zonele potrivite de amplasare a stupilor, se monitorizeaza starea de sanatate a
albinelor din zonele respective, stabilirea itinerarului si zonei de acces. Miscarea stupilor se
poate face de cateva ori in timpul sezonului, urmarindu-se astfel locurile unde se regasesc
sursele melifere dorite. Stuparitul pastoral incepe primavara devreme si poate sa se
finalizeze toamna tarziu.

Astfel, in lunile martie - aprilie, familiile de albine se amplaseaza in padure la masivele
de artar, salcie alba, paltin, pomi fructiferi si flora erbacee timpurie. Apoi stupii sunt
amplasati langa fasiile forestiere cu salcam, tei.

Pentru utilizarea optima a potentialului melifer si pentru a obtine produciii inalte se
evita supraaglomerarile de stupi, si se ia in calcul incarcaturile pe hectar de plantatie in
functie de flora (salcam - 18-25 familii de albine; tei - 8-12 familii de albine).

Sfarsitul culesului de nectar se stabileste dupa: terminarea infloririi plantelor melifere,
scaderea activitatii albinelor, precum si dupa evidenta cantarului de control (unul sau cativa
stupi populati cu albina sunt amplasati pe cantar, unde zilnic se verifica cantitatea de nectar
adunata).

Operatiunea de recoltare a mierii de albine incepe ih momentul in care 1/3 din fagurii cu
miere este capacita si este destul de maturata, iar continutul de apa este de 18-20%. Astfel,
dupa sortare, fagurii sunt descapaciti si centrifugati.

Dupa centrifugare, mierea se filtreaza pentru a indeparta resturile de capaceala si se
toarna in vase pentru limpezire, dupa care resturile nefiltarate, ridicate de la suprafata vasului
cu miere, se colecteaza si se indeparteaza. Dupa turnarea in ambalaje, acestea se inchid
ermetic cu capac si se eticheteaza corespunzator. Pana la livrare se recomanda ca mierea
sa fie pastrata in incaperi curate, uscate, fara mirosuri straine la temperatura de 10 - 14°C.

VIl. ARIA GEOGRAFICA DELIMITATA

Codrii Moldovei constituie un masiv forestier amplasat in centrul deluros al Republicii
Moldova ocupand mai putin de 15% din teritoriul republicii, aici fiind concentrata cea mai
mare parte din bogatia forestiera a Republicii Moldova, desi gradul de impadurire al acestei
zone nu depaseste 50%. Padurile ocupa preponderent altitudinile maxime, intre 200 si 430
m. Zona de producere a "Mierii de Codrii Moldovei" sunt localitatile din raioanele: Hancesti,
Calarasi, Criuleni, Dubasari, Nisporeni, Anenii Noi, Orhei, Straseni, Telenesti, Ungheni,
laloveni si Chisinau.

VIll. LEGATURA CU ARIA GEOGRAFICA

Inca din cele mai vechi timpuri tara noastrd era renumitd prin cresterea albinelor.
Produsele apicole s-au bucurat dupa cum se bucura si in prezent de o inalta apreciere atat
peste hotare cat si la nivel national, datorita gustului si aromei specifice.



File din istoria tarii arata ca mierea de albine si ceara erau considerate ca produse
principale care erau exportate din tara, si birurile erau platite in miere si ceara.

Dezvoltarea intensa a apiculturii si cantitatile mari de miere se datorau in primul rand
asezarilor, climei si vegetatiei specifice din regiune, care si in prezent sunt considerate dintre
cele mai favorabile cresterii albinelor in Europa. in aceste conditii, majoritatea taranilor se
ocupau cu aceasta ramura dulce si folositoare. Astfel despre aceasta ramura importanta ne
vorbesc si unele denumiri de sate existente la noi in tara pana astazi: satul Albina din raionul
Cimiglia, satul Plop-Stiubei din raionul Causeni, satul Stiubeieni, raionul Réscani si comuna
Medveja, raionul Briceni.

Boierii nu priveau pozitiv dezvoltarea albinaritului de catre tarani, astfel ei au stabilit
dari in natura si galbeni pentru stupi. Cu toate acestea, taranii iobagi continuau sa se ocupe
si sa dezvolte aceasta ramura.

Boierii avand frica sa nu se finiseze flora melifera de pe teritoriul si {inuturile lor, au
restrictionat tdranilor aceastd indeletnicire straveche. in ,Descrierea Moldovei", Dimitrie
Cantemir spunea: ,Locuitorii tarii trag foarte mari foloase de pe urma lor; toate campurile
sunt pline de flori dintre cele mai frumoase si cele mai placute, iar padurile le dau necontenit
hrana indestulatoare ca sa-si stranga ceara si mierea. Acestia ar avea foloase si mai mari
de pe urma lor, daca li s-ar ingadui sa pastreze toate roiurile care roiesc in fiecare an. Dar
pravila tarii ii opreste sa aiba stupi mai mulfi decat ingaduie pamantul fiecaruia, pentru ca
inmultirea albinelor la unul sa nu-i pagubeasca pe vecini".

In anul 1890, pe teritoriul tarii erau aproximativ 4000 de prisé&ci, care insumau 81000
de stupi de la care se recolta 1296 puduri de miere si 4618 puduri de ceara. In urmatorii
patru ani numarul stupurilor si prisacilor s-a marit un pic si s-a mentinut la acelasi nivel pana
la mijlocul anilor 90 cand brusc a scazut numarul famililor de albine si respectiv cantitatea
de miere si ceara obtinuta a scazut in jumatate. Aceasta perioada nu a durat mult timp,
astfel in 1910, numarul prisacilor era de peste 46000 de la care se obtinea 17000 puduri de
miere.

fnaintea primului razboi mondial in Basarabia se numarau peste 43000 stupi, dintre
care 30% utilizau sistema cu rame.

Imediat dupa primul razboi mondial s-a acordat o semnificativa atentie acestei ramuri
si s-a creat societatea apicultorilor cu sediul la Chisinau, totodata mentionandu-se in
numeroase articole despre unicitatea si specificitatea teritoriului, climei si florei din
Basarabia si importanta pentru albinarit.

intre cele doua rézboaie mondiale, era cerere tot mai mare de miere si politica dusa in
sector de catre asociatii a crescut considerabil numarul de prisaci si cantitatea de miere.
Astfel, in anul 1940 in Moldova se recolta de la o familie de albine aproximativ 60 kg de
miere, raportat cu cantitatea recoltata in alte tari care constituia 50-52 kg.

in perioada celui de al doilea rdzboi mondial prisacile, in mare parte au fost distruse,
astfel incat numarul lor s-a injumatatit.

Concomitent cu industrializarea socialista a tarii, cat si dezvoltarea altor ramuri ale
agriculturii s-a dezvoltat foarte intens si in scurt timp si apicultura care se mentine si
actualmente ca o ramura de baza a economiei tarii.

Din punct de vedere geomorfologic, teritoriul ocupat de vegetatia forestiera a Codrilor
se gaseste in partea centrala a inaltimii Moldovei Centrale. Teritoriul prezinta o regiune
specifica cu un relief fragmentat, cu intervalul altitudinilor intre 382 m si 147 m. in general
relieful se prezintda ca un ansamblu de dealuri ondulate (putine hartoape, inconjurate de
dealuri) ale caror culmi coboara in pante spre sud si sud-est (mai putin spre nord-est), dupa
cursurile de apa, care le fragmenteaza si le despart de vai inguste. Diferenta de altitudine si
expozitia pantelor influenteaza regimurile termice in aceasta arie geografica. Clima este
temperat continentala, cu iarna scurta si blanda, iar vara lunga si calda.

in Codri se intalnesc 8 specii de plante alohtone fiind accidental introduse in regiune,
dar toate fiind plante melifere cu o sursa potential bogata de nectar: Acer negundo L. -
artarul american, Amorpha fruticosa L. - amorfa sau salcamita, Caragana arborescens
Lam. - arbore mazare siberian sau salcamul galben - este un arbust melifer avand o
durata de inflorire de 2-3 saptamani cand ofera albinilor nectar si polen, Fraxinus lanceolata
Borkh - frasinul lanceolat, Fraxinus pennsylvanica Marsh. - frasin de Pensylvania,



Phellodendron amurense Rupr. - arbore de pluta, Pinus sylvestris L. - pinul silvestru,
Robinia pseudoacacia L. - salcamul alb.

In aceastd zona este si Rezervatia ,Codrii", care este cea mai veche rezervatie
stiintifica din Republica Moldova, infiintata la 27 septembrie 1971.

Natura de aici impresioneaza prin multitudinea de specii si forme, multe dintre ele fiind
pe cale de disparitie.

Mierea poliflora detine cea mai mare pondere in totalul productiei autohtone din
fiecare an (50%), urmata de alte sortimente de mieri produse in tara. In Codru cresc aproape
1000 soiuri de plante protejate, adica jumatate din flora, caracteristica pentru Republica
Moldova. Pajistile si lastarisurile ocupa 45% din suprafata, iar terenurile cultivate ocupa
10%. Marea majoritate a acestor specii de plante, care fac parte din flora melifera a
Codrilor, ofera albinelor hrana din abundenta, dar si culesuri importante de productie.
Totodata, nectarul si mana, odata transformate de albine, diferentiaza aceasta miere de
cele produse in alte locuri sau teritorii. Astfel, atat apicultorii care se afla cu stupinele
stationar in zona Codrilor, cat si cei care fac pastoral in aceasta zona, beneficiaza de
culesuri de productie de miere poliflora.

Sunt cateva elemente care dau gust si aroma specifica ,Mierii din Codrii Moldovei":

- clima favorabila si perioada indelungata pentru culegerea nectarului de catre
albine;
- flora bogata si diversa.

Fiecare sortiment de miere dezvolta propriile sale caracteristici fizico-chimice si
organoleptice, care sunt definite in caietul de sarcini si corespund diversitatii florale a
regiunii.

IX. NORME SPECIFICE PRIVIND AMBALAREA $I ETICHETAREA

Dupa verificarea conformitatii sale cu caracteristicile descrise in caietul de sarcini,
mierea este ambalata si comercializata in vrac sau in borcane de sticla, plicuri de hartie,
vase de plastic, lemn sau alte materiale transparente. Pentru mierea cristalizata, se permite
lichefierea prin incalzirea lenta in bain-marie la temperatura de pana la 40°C. Dupa turnarea
in ambalaje, se inchid ermetic cu capac si se eticheteaza corespunzator.

Etichetarea produsului se face in conformitate cu prevederile actelor normative care
reglementeaza produsul.

Pe eticheta se va inscrie:

- Denumirea produsului ,Miere din Codrii Moldovei" urmat de mentiunea ,Indicatie
Geografica Protejata" sau acronimul ,IGP" - care va fi amplasat in caAmpul central, vizibil al
etichetei;

- Valoarea nutritiva si energetica la 100 g de produs;

- Conditii de pastrare;

- Date despre producator;

- Masa net3;

- Numarul lotului;

- Data ambalarii si anul recoltarii produsului.

Pentru produsul "Miere din Codrii Moldovei" ambalat in borcane, eticheta va fi alipita si
pe capacul borcanului astfel incat deschiderea borcanului se va face numai dupa ruperea
etichetei.

X.  REFERINTE PRIVIND PUBLICAREA CAIETULUI DE SARCINI

http://www.db.agepi.md/Geogrindications/Details.aspx?id=3833&cs=11&domain=1



http://www.db.agepi.md/GeogrIndications/Details.aspx?id=3833&cs=11&domain=1

