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Inventia se referd la industria de panificatie, in particular la o compozitie §i un procedeu de fabricare a painii.
Compozitia pentru fabricarea painii, conform inventiei, contine fiind de grau de calitatea Intai, drojdie, sare,
ulei de soia, proteind de soia alimentara praf i apa, avand urmatorul raport al ingredientelor, kg la 100 kg de faina de

grau:
drojdie 1,5...2,5
sare 1,5
ulei de soia 0,5...2,0
proteina de soia alimentara praf 2,0...13,0
apa 54,9 ...64,2

Procedeul, conform inventiei, include amestecarea §i fraimantarea ingredientelor compozitiei printr-un procedeu
monofazic sau bifazic pe bazd de maia densa. Proteina de soia alimentard praf se amestecd cu apa in proportie de
1:(2,0...2,5) si se mentine timp de 15...45 min la temperatura de 30...40°C. Apoi aluatul se supune fermentarii,
divizdrii in semifabricate, dospirii si coacerii.

Rezultatul inventiei constd in intensificarea proceselor biochimice, micsorarea duratei de maturare si dospire a
aluatului si a scdzamintelor la coacerea lui, precum si in ameliorarea indici-lor organoleptici ai painii.
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