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Invenţia se referă la industria vinicolă, în special la un procedeu de fabricare a vinului roz.  
Procedeul, conform invenţiei, include zdrobirea şi desciorchinarea strugurilor roşii cu obţinerea mustuielii, 
administrarea maielei de cultură pură de levuri, fermentarea-macerarea mustuielii, separarea vinului ravac, amestecarea 
boştinei cu must alb în raport de 1:(1...2) respectiv, fermentarea-macerarea în decurs de 24...48 ore până la atingerea 
concentraţiei de antociani de 70...140 mg/dm3, scurgerea vinului şi presarea boştinei. 
Rezultatul constă în obţinerea unui vin roz de calitate printr-un procedeu mai puţin complicat şi în economisirea 
resurselor energetice.  
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