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Procedeu de obtinere a gemului §i confiturei cu un continut redus de zaharoza, care include pregatirea materiei prime,
adaugarea zaharozei si a substantelor de gelificare, amestecarea ingredientelor si fierberea in conditii de vid a
amestecului, caracterizat prin aceea cd materia prima pregatitd este supusa deshidratarii partiale pana la 16...22% de
substante uscate solubile, iar zaharoza se adauga in cantitate de 30...50 parti de masa la 100 parti de masa de materie
prima partial deshidratata.



