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Inventia se refera la industria alimentara, i anume la tehnologia de producere a gemului si confiturei din fructe
si pomusoare.

Procedeul de obtinere a gemului §i confiturei cu un continut redus de zaharoza include pregatirea materiei prime,
deshidratarea partiald a materiei prime pana la 16...22% de substante uscate solubile, addugarea a 30...50 parti
de masa de zaharoza la 100 parti de masa de materie prima deshidratatd, precum si a substantelor de gelificare,
amestecarea ingredientelor si fierberea in conditii de vid a amestecului obtinut.

Rezultatul consta in obtinerea unui produs cu continut redus de zaharoza, gust dulce placut si indici de calitate
stabili.
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