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Invenţia se referă la industria alimentară, şi anume la tehnologia de producere a gemului şi confiturei din fructe 
şi pomuşoare. 
Procedeul de obţinere a gemului şi confiturei cu un conţinut redus de zaharoză include pregătirea materiei prime, 
deshidratarea parţială a materiei prime până la 16…22% de substanţe uscate solubile, adăugarea a 30…50 părţi 
de masă de zaharoză la 100 părţi de masă de materie primă deshidratată, precum şi a substanţelor de gelificare, 
amestecarea ingredientelor şi fierberea în condiţii de vid a amestecului obţinut.  
Rezultatul constă în obţinerea unui produs cu conţinut redus de zaharoză, gust dulce plăcut şi indici de calitate 
stabili. 
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