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Inventia se refera la industria alimentara, si anume la un procedeu de obtinere a ames-tecului de grasimi tartinabile pe baza
de smantana dulce.

Procedeul, conform inventiei, include ames-tecarea grasimii vegetale cu un continut de acizi grasi polinesaturati ©-3 si ®-
6 de 75%, a laptelui degresat pasteurizat si a emulgatorului la temperatura de 55...65°C, racirea emulsiei obtinute si a
smantanii dulci pasteurizate pana la temperatura de 3...7°C, amestecarea acestora cu maturarea ulterioard in decurs de
2...4 h, baterea amestecului pana la formarea unor boabe cu textura de unt, dupa care boabele se spala si se 0mogenizeaza.
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