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Изобретение относится к пищевой промышленности, а именно к способу получения смеси бутербродных жиров 

на основе сливок. 

Способ, согласно изобретению, включает смешивание растительного жира с содержанием жирных 

полиненасыщенных кислот -3 и -6 75%, обезжиренного пастеризованного молока и эмульгатора при 

температуре 5565°С, охлаждение полученной эмульсии и пастеризованных сливок до 37°С, их смешивание 

с последующим созреванием в течение 24 ч, взбивание смеси до образования гранул с текстурой масла, после 

чего гранулы промывают и гомогенизируют. 
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