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Inventia se refera la industria vinicold, si anume la un procedeu de fabricare a vinului rosu sec cu un continut sporit
de substante biologic active.

Procedeul, conform inventiei, include zdrobirea si desciorchinarea strugurilor cu un continut de zaharuri de cel putin
220 g/L cu obtinerea mustuielii, addugarea in aceasta a semintelor proaspete de struguri de soiuri rosii in cantitate de
30...50% din continutul acestora in mustuiald, fermentarea-macerarea mustuielii cu caciula plutitoare in decurs de
15...21 de zile la temperatura de 24...28°C, separarea vinului tinar si limpezirea acestuia, totodatd fermentarea-
macerarea include fermentarea tumultuoasa in decurs de 5...7 zile cu amestecare de 2...3 ori pe zi in decurs de 10...15

min i postfermentarea cu amestecare de 6...8 ori pe zi in decurs de 15...20 min sub o presiune de 50...150 kPa a
dioxidului de carbon.
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