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Inventia se refera la industria alimentard, in special la obtinerea colorantilor naturali pentru utilizarea lor la
fabricarea produselor alimentare inofensive si anume la un procedeu de obtinere a colorantilor din petale de
Sofranel.

Este cunoscut un procedeu de obtinere a colorantilor naturali din Sofranel care include pretratarea materiei prime cu
microunde, urmatd de sigilare si conservare pentru utilizarea ei in etapele ulterioare, care constau in extractia
pigmentilor galben si rosu, concentrarea pigmentilor prin osmoza inversa, i uscarea lor prin sublimare [1].
Dezavantajul acestui procedeu constd in utilizarea unui numar de cinci operatii tehnologice care necesita utilaje
costisitoare, cheltuieli semnificative de energie pentru congelarea si uscarea probelor, de asemenea, procedeul este
de lunga durata.

Unul dintre cele mai apropiate procedee de separare a colorantilor din petale de Sofrénel este procedeul care
include utilizarea solventilor polari, reglarea pH-ului extractului intre 4...5, in care concentrarea extractului se
realizeaza 1n vid la temperaturi de 60...70°C. Purificarea extractului care contine pigmentul cartamina se face cu
unul din solventii nepolari, printre care: n-hexan, eter de petrol, heptan si ciclohexan [2].

Dezavantajul acestui procedeu consta in aceea ca solventii organici: n-hexan, eter de petrol, heptan si ciclohexan,
sunt usor inflamabili si prezinta risc in procesul de producere. De asemenea, utilizarea acestor solventi prezinta risc
pentru siguranta produselor alimentare.

Problema, pe care o rezolva prezenta inventie consta in obtinerea colorantilor naturali, inofensivi de culoare rosie
(cartamind) si galbena (luteolind), destinati pentru fabricarea produselor alimentare, siguri pentru consum.

Procedeul de obtinere a colorantilor din petale de Sofranel (Carthamus tinctorius L.) propus, include tratarea
petalelor cu solutie de carbonat de sodiu de 3...5% si presarea ulterioara a acestora, separarea solutiei obtinute dupa
presare si tratarea acesteia cu acid citric pana la un pH de 4,8...6,3, dupa care urmeaza separarea sedimentului de
cartamina de solutia de luteolina.

Umectarea petalelor cu solutia de carbonat de sodiu contribuie la micsorarea cantitatii de apa, utilizatd pentru
extractie, astfel, evitind cheltuielile pentru evaporare si concentrare.

Presarea petalelor umectate si gonflate contribuie la extractia eficienta a colorantilor din petale si asigura cresterea
randamentului procesului.

Reglarea pH-ului in limitele 4,8...6,3 permite separarea cartaminei purificate in stare solida si luteolinei in forma
lichida.

Starea individuald a pigmentilor obtinuti se confirma prin spectrele UV-Vis (vezi figura).

Exemple de realizare a invenriei

Exemplul 1

5 grame de petale uscate au fost umectate cu 25¢g solutie carbonat de sodiu 5%, dupa care petalele gonflate au fost
supuse presarii. Dupa presare a fost obtinutd 0 solutie de culoare bruna. Petalele presate au fost tratate din nou cu
carbonat de sodiu 5% si supuse presirii repetate. Astfel, au fost efectuate 3 cicluri. Solutiile de culoare bruna au fost
adunate, tratate cu acid citric pand la pH-ul 6,3, obtindnd cartamind solida (pigmentul de culoare rosie) si luteolina
in forma de solutie de culoare galben-portocalie. Randamentul cartaminei constituie circa 3,0%.

Exemplul 2

15 grame de petale uscate au fost umectate cu 50 g solutie carbonat de sodiu 2%, dupa care petalele gonflate au fost
supuse presarii. Dupa presare a fost obtinutd 0 solutie de culoare brund inchisa. Petalele presate au fost tratate din
nou cu carbonat de sodiu 2% si supuse presarii repetate. Astfel, au fost efectuate 5 cicluri. Solutiile de culoare bruna
inchisd au fost adunate, tratate cu acid citric pana la pH-ul 4, obtindnd cartamina solida (pigmentul de culoare rosie)
si luteolina in forma de solutie de culoare galben-portocalie. Randamentul cartaminei constituie circa 2,0%.

Exemplul 3

10 grame de petale uscate au fost umectate cu 40 g solutie carbonat de sodiu 3%, dupa care petalele gonflate au fost
supuse presarii. Dupa presare a fost obtinuta 0 solutie de culoare bruna inchisa. Petalele presate au fost tratate din
nou cu carbonat de sodiu 3% si supuse presarii repetate. Astfel, au fost efectuate 4 cicluri. Solutiile de culoare bruna
inchisd au fost adunate, tratate cu acid citric pana la pH-ul 4,8, obtinand cartamina solida (pigmentul de culoare
rosie) si luteolind in forma de solutie de culoare galben-portocalie. Randamentul cartaminei constituie circa 3,2%.



