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Procedeu de obtinere a batoanelor functionale din dovleac, care include amestecarea fainii din pulpa de dovleac si
din seminte de dovleac cu pasta de susan (tahini), seminte de dovleac, ulei de dovleac, miere si, optional, cacao,
modelarea batoanelor din masa omogend obtinutd si pastrarea acestora la temperatura de 2...4°C, totodatd
componentele se iau in urmatorul raport, in % mas.:

faina din pulpa de dovleac 15,5...22,5

faina din seminte de dovleac  9,0...15,5

pasta de susan (tahini) 46,0...48,0
seminte de dovleac 8,0...10,0
ulei de dovleac 6,0...9,0
miere 6,0

cacao 0,0...1,0.



