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Inventia se refera la industria alimentara, si anume la un procedeu de obtinere a colorantului rosu cartamina in forma
de pulbere din petale de Sofranel, care poate fi utilizat pentru corectia culorii produselor lactate si din carne.
Procedeul, conform inventiei, include tratarea petalelor cu solutie de carbonat de sodiu la rece, separarea si filtrarea
extractului lichid obtinut, adaugarea acidului alimentar, tratarea extractului cu o suspensic de polizaharide
macromoleculare, separarea colorantului rosu din mediul lichid, spélarea dubla a acestuia cu solutie diluata de acid
alimentar si uscarea ulterioara in infrarosu.
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