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Inventia se refera la industria alimentara, si anume la un procedeu de fabricare a batoanelor din fructe uscate, glasate
cu suspensie de pectina.

Procedeul, conform inventiei, include iradie-rea fructelor uscate si a fructelor de padure uscate cu lampi bactericide,
maruntirea fructelor uscate $i macinarea fructelor de padure uscate, amestecarea acestora, addugarea unei parti de
suspensie de pectind, amestecarea, dupd care amestecul se modeleaza, se taie In bucdti si se glaseaza cu restul
suspensiei de pectind, batoanele glasate se usucd si se ambaleaza; totodatd suspensia de pectina este obtinutd din
pectind, acid citric, extract hidroalcoolic concentrat din fructe de padure si apa.
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