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Inventia se referd la industria alimentara, si anume la un procedeu de fabricare a produselor gelatinoase dulci.
Procedeul, conform inventiei, include hidratarea gelatinei, amestecarea acesteia cu 0 solutie de zahar, adaugarea
sucului de lamaie, spumarea, adaugarea pulberii si a extractului hidroalcoolic din pielita de struguri rosii sau tescovina
de mere, sau tescovina de piersici, sau pulpa de dovleac, dupa care amestecul se omogenizeaza pana la formarea unei
spume stabile, se modeleaza si Se stabilizeaza, produsul finit se presara cu un amestec de zahar pudra si amidon si se
ambaleaza.
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