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Inventia se referd la industria alimentara, si anume la un procedeu de obtinere a sosului functional din fructe de cétina
alba.

Procedeul, conform inventiei, include sortarea, spalarea si pasarea fructelor de catina, trecerea acestora printr-o sita care
asigurd separarea semintelor si pielitei cu obtinerea unui piure de fructe de citind, addugarea in piure a zaharului,
scortisoarei, cuisoarelor, nucsoarei, agar-agarului si steviei, dupa care urmeaza tratarea termicd a amestecului obtinut
la temperatura de 70...75°C timp de 10 min.
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