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Revendicari:

1. Procedeu de obtinere a concentratului vitaminos alimentar care prevede autoliza celulelor viabile concentrate de drojdii
sedimentare, separarea fazei lichide a autolizatului cu concentrarea ei ulterioara in vid, caracterizat prin aceea ca din drojdiile
sedimentare initiale se prepara in prealabil o suspensie in apa potabild, suspensia obtinutd se trece prin schimbatorul de caldura
de tip “teavi in teavi“, ce are o temperaturd in manta de 45-48°C, procesul de autolizi are loc la aceeasi temperaturd nu mai mult
de 36 de ore, dupa ce autolizatul, inainte de separarea fazei lichide, se incilzeste pand la 90°C, iar in concentratul obtinut se
adauga vitaminele By, B;s si acidul orotic.

2. Procedeu, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ci la utilizarea drojdiilor de panificatie presate, in calitate de materie
prima initiala, in prealabil se efectueazd imbogétirea lor biologica cu tiamina.



