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Invenţia se referă la industria vinului, în special la procedeele de  reducere a acidităţii mustului sau vinului de

struguri.
Esenţa invenţiei constă în aceea că procedeul propus include împărţirea mustului sau vinului în fracţiunile

dezacidifiată şi nedezacidifiată, sulfitarea fracţiunii dezacidifiate şi tratarea ei cu enzime pectolitice, adăugarea ei la
carbonatul de calciu, separarea precipitatului şi, după amestecarea cu fracţiunea nedezacidifiată, menţinerea în repaus
timp de 2...4 ore şi tratarea cu bentonită.

Rezultatul tehnic constă în accelerarea hidrolizei pectinelor, reducerea concentraţiei de calciu în produsul finit
şi în ameliorarea calităţii lui.


