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Inventia se refera la industria alimentara, in particular la o compozitie si un procedeu de preparare a painii de grau
integral si poate fi utilizata la intreprinderile de panificatie.

Esenta inventiei constd in aceea ci compozitia contine grau decorticat, drojdii comprimate, sare, faza lichida. In
calitate de faza lichida se utilizeaza zerul, totodatd pentru prepararea aluatului ingredientele sunt incluse in urmatoarea
componentd, kg: grau decorticat - 100; drojdii comprimate - 2,25...3,00; sare - 1,80...2,00; zer - 2,00...30,00.

Procedeul prevede umectarea, decorticarea, inmuierea graului in apa, maruntirea lui si prepararea aluatului din masa
de grau maruntita. In aluatul preparat se include sarea, drojdiile si zerul. Aluatul preparat este supus framantarii si lasat sa
fermenteze. Dupa finisarea fermentarii aluatul se divizeaza in semifabricate si se directioneaza la dospire si coacere, totodata
decorticarea se efectueaza prin inlaturarea a 30...45% din invelisul de rod al bobului de grau cu continut de 18...21%
gluten.

Rezultatul consta in reducerea timpului de fabricare si marirea duratei de pastrare a painii de grau integral.



