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Inventia se refera la industria alimentara, in special la un procedeu de uscare a caiselor si poate fi folosita in tehnologia
uscdrii caiselor.

Este cunoscut procedeul de uscare a caiselor intr-un uscator-tunel timp de 990 min la temperatura agentului termic de
800C, umiditatea initiald fiind de 80% pana la umiditatea finala de 15...17% [1].

Mai este cunoscut procedeul de uscare combinatd a caiselor: initial fructele se usucd la soare la temperatura de
30...35°C, apoi pentru a intensifica procesul de uscare potentialul termic ridicat al aerului atmosferic se combind cu
viteza de uscare majorata (4,5m/s), mentindnd-o timp de 17,5 ore pana la umiditatea finala de 15% [2].

Dezavantajul procedeelor cunoscute este durata substantial de mare a procesului, ceea ce conduce la degradarea
indicilor produsului: esential se distruge carotina si se acumuleaza furfurola.

Problema pe care o rezolva prezenta inventie este accelerarea procesului de uscare a caiselor.

Problema data se rezolva prin aceea ca caisele se usuci prin convectie la temperatura agentului termic de 60...65°C pana
la umiditatea de 30...31%, apoi concomitent cu uscarea caiselor prin convectie in acelasi regim se efectueaza uscarea lor
cu curenti de inalta frecventa cu intensitatea campului electric de 8750...18000 V/m timp de 425...390 min.

Rezultatul consta in accelerarea procesului de uscare a caiselor cu pastrarea indicilor calitativi.

Exemple de realizare a inventiei

Preventiv, se determina umiditatea initiald a caiselor proaspat culese. Apoi o portiune de 150 g se incarca in instalatia de
uscare [JIymamko A.C. MHTeHCHUKAIUS TIPOIEcCa CYIIKH CEIbCKOXO3SHCTBEHHOTO CHIPhS MEIUKO-OHMOIOTHYECKON
HamnpaBJIeHHOCTH ¢ puMeHeHneMm TBY//Jluccepraius Ha coUcKaHue ydeHOH cTeneHu 1.7.H., Kues,1996, ctp.222].
Exemplul 1

Mai intai produsul se usuca prin convectie la temperatura agentului de uscare de 60°C pana la umiditatea caiselor de
30%. Apoi concomitent cu uscarea prin convectie in acelasi regim se efectueaza uscarea caiselor cu curenti de inaltd
frecventa cu intensitatea campului electric de 8750 V/m timp de 487 min si cu intensitatea campului electric de 18000
V/m timp de 425 min pana la umiditatea caiselor de 25%. Durata de uscare este indicata in tabel.

Exemplul 2

Caisele se usuca prin convectie la temperatura agentului de uscare de 65°C péna la umiditatea caiselor de 31%. Apoi
concomitent cu uscarea prin convectie in acelasi regim se efectueaza uscarea caiselor cu curenti de inalta frecventa cu
intensitatea campului electric de 8750 V/m timp de 456 min si cu intensitatea 18000 V/m timp de 390 min pana la
umiditatea caiselor de 25%. Durata de uscare este indicatd in tabel.

Tabel
Tempera- Intensitatea Continutul Continutul | Durata de | Durata  de | Durata de
tura agentului de | campului de vitamind C, | de B-caro- | uscare prin uscare uscare
uscare, °C electromag- mg % tina, convectie, combinata totala,
netic, V/m mg % min convectia min

+ U.H.F.,

min
Continutul initial 7,00 1,80
60 0 6,80 1,74 1300 - 1300
60 8750 6,72 1,75 570 487 1057
60 18000 6,65 1,78 570 425 995
65 0 6,74 1,73 1078 - 1078
65 8750 6,73 1,76 562 456 1018
65 18000 6,71 1,77 562 390 952

Procedeul de uscare propus micsoreaza durata de uscare de la 1050 min (conform celei mai apropiate solutii) pana la
952...995 min la temperatura agentului termic de 65...60°C, respectiv micsordnd consumul de energie electrica si
obtinand o calitate naltd a caiselor uscate.



