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Invenţia se referă la industria alimentară şi poate fi folosită în tehnologia de uscare a vişinelor. 
Procedeul de uscare a vişinelor, conform invenţiei, include uscarea combinată, unde concomitent se efectuează uscarea 
vişinelor prin convecţie la temperatura agentului termic de 100...105°C şi uscarea cu curenţi de impulsuri în câmp 
electromagnetic cu frecvenţa de 2450 MHz, puterea magnetronului fiind de 1,5 kW, durata impulsurilor de 5 s şi pauza 
dintre ele de 25 s, până la obţinerea umidităţii finale a produsului de 19%. 
Rezultatul invenţiei constă în accelerarea procesului de uscare a vişinelor, reducerea consumului de energie şi a 
pierderilor de vitamina C în produsul finit.  
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