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Procedeu de fabricare a produsului de nuci ambalat, care include dezinfectarea nucilor, spargerea partiala a cojii
lemnoase a acestora cu pastrarea miezului intact, inldturarea bucatilor distruse de coaja, amplasarea nucilor intr-
un container etans la aer cu partea deschisd a miezului in sus, acoperirea containerului cu o pelicula transparenta,
impermeabila la aer si Inchiderea ermeticd a acestuia printr-o cusdturd de sudurd executatd pe marginea
containerului, totodata in interiorul containerului se creeaza o atmosfera protectoare.

Procedeu, conform revendicérii 1, in care se utilizeazd nuci cu un grad de coacere cerat-lactica sau coapte.
Procedeu de fabricare a produsului de nuci ambalat, care include pregitirea miezului de nici coapte cu taierea
optionala a acestuia, amplasarea miezului intr-un container etans la aer in mod arbitrar, introducerea unui adaos
gustativ in cantitate de 25...30% din masa totald a produsului, acoperirea containerului cu o pelicula
transparentda, impermeabild la aer si inchiderea ermeticd a acestuia printr-o cusatura de sudurd executatd pe
marginea containerului, totodata in interiorul containerului se creeaza o atmosfera protectoare.

Procedeu, conform revendicarii 3, in care in calitate de adaos gustativ se utilizeazd produse de cereale, in
particular fulgi, bilute, bastonase, popcorn etc.

Procedeu, conform revendicarilor 1-4, in care pentru crearea unei atmosfere protectoare se utilizeaza vacuum sau
gaze inerte, in particular un amestec care contine, in %: oxigen 1...5, dioxid de carbon 3...10 si azot, restul.



