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Procedeu de obtinere a bauturii nealcoolice, care include spalarea fructelor sau pomusoarelor si plantelor aromatice,
maruntirea fructelor si plantelor aromatice, amestecarea fructelor sau pomusoarelor cu plantele aromatice si zahar
tos, mentinerea timp de 5 ore la temperatura de 2..4+1°C, adaugarea otetului din vin alb pasteurizat cu o
concentratie de 5% si temperaturd de 50+1°C, omogenizarea, mentinerea in decurs de 3 zile la temperatura de
2...4£1°C, separarea partii lichide prin filtrare, amestecarea partii solide cu apa, filtrarea repetatd, amestecarea
ambelor parti lichide obtinute si ambalarea intr-un ambalaj steril, totodatd componentele se iau in urmatorul raport,
in % mas.: fructe sau pomusoare 20, zahar tos 20, otet din vin alb 10, plante aromatice proaspete 0,2 si apa potabila,
restul.



