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Inventia se refera la industria alimentara, in special la o compozitie pentru prepararea painii de cereale care poate fi
utilizata la intreprinderile de panificatie.

Esenta inventiei constd in aceea ca compozitia pentru prepararea painii de cereale contine faina de grau de calitatea
intai, boabe de grau macinate integral, concentrat fosfatidic, drojdii de panificatie, sare de bucatarie si apa potabila, luate in
urmatorul raport al componentelor, kg:

faina de grau de calitatea intdi ~ 40,0...60,0

boabe de grau macinate integral 40,0...60,0

concentrat fosfatidic 1,5...12,0
drojdii de panificatie 1,5...6,0
sare de bucatirie 1,0...2,5
apa potabila pana la umiditatea aluatului de 47...48%.

Rezultatul inventiei consta in imbogatirea painii cu componente biologice active.



