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Inventia se refera la industria alimentara, in
special la cuptoare de copt paine, care pot fi
utilizate la intreprinderile de panificatie.

Cuptorul constd dintr-un corp in care sunt
amplasate camere de copt dotate cu elemente de
incélzire, montate in fiecare camerd de copt in
lungime, sus si jos, si cu un generator de abur.
Cuptorul contine un dulap electric, un tub pentru
alimentarea cu apa a generatorului de abur.
Noutatea inventiei constd in aceea cd fiecare
camera de copt este dotatd suplimentar cu un
generator de abur cu vaporizator. Elementele de
incélzire sunt instalate cu un pas majorat, incepand
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de la gura camerei de copt, astfel incat puterea lor
se micsoreazi in functie de majorarea pasului. in
camerele de copt sunt instalate benzi rulante.
Vaporizatorul generatorului de abur contine o
umpluturd poroasa termoconductoare.

Rezultatul constd in cresterea  puterii
generatorului de abur, a uniformitatii de incélzire a
suprafetei camerelor de copt si a gradului de
automatizare a cuptorului.

Revendicari: 3
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Descriere: 3

Inventia se refera la industria alimentara, in special la cuptoare de copt paine, care pot fi
utilizate la intreprinderile de panificatie.

Este cunoscut cuptorul de copt paine [1] ce contine un corp, in care sunt amplasate un dulap
electric si camerele de copt cu gurd, dotate cu un generator de abur, un tub de alimentare cu apa a
generatorului de abur si elemente de incdlzire, montate in partile de sus si de jos in fiecare din
camerele de copt pe toatd lungimea lor.

Cuptorul cunoscut are anumite dezavantaje:

- generatorul de abur fabricat in formd de albie are o suprafatd mica de evaporare §i, prin
urmare, o capacitate mica de vaporizare, ceea ce duce la obtinerea produselor cu coajd mata, cu pete
si fara luciu;

- apa se toarnd 1n albie prin tubul de alimentare cu apa a generatorului de abur, 1nsa se scurge
inapoi §i puterea generatorului de abur se micsoreaza si mai mult;

- toate elementele de incilzire sunt amplasate uniform de-a lungul camerei de copt §i au aceeasi
putere, ca rezultat se creeaza un flux de céldurd neuniform: langa gura cuptorului temperatura este
mai joasd, iar in fundul cuptorului — mai inalta decdt cea optima, din aceastd cauza coacerea §i
culoarea produselor de panificatie sunt neuniforme;

- este dificila si periculoasa scoaterea tavilor cu produse din cuptor, deoarece se efectueaza
manual, cu ajutorul vatrarului, acest fapt cauzand traume la locul de munca.

Dezavantajele indicate Impiedica fabricarea produselor de panificatie corespunzatoare
cerintelor standardului privind indicii organoleptici.

Problema pe care o rezolva prezenta inventie este de a crea un cuptor de copt paine economic si
inofensiv, care ar asigura coacerea si culoarea uniformd, o suprafatd lucioasd a produselor de
panificatie si ameliorarea indicilor organoleptici.

Conform inventiei, cuptorul de copt paine constd dintr-un corp in care sunt amplasate camere
de copt dotate cu elemente de incdlzire montate in fiecare camera de copt in lungime, sus si jos, si
Cu un generator de abur, un dulap electric, un tub pentru alimentarea cu apa a generatorului de abur.
Esenta inventiei constd in aceea ca fiecare camerd de copt este dotatd cu un generator de abur cu
vaporizator, iar elementele de incalzire sunt instalate cu un pas majorat, incepand de la gura
camerei de copt, astfel inct puterea lor se micsoreazi in functie de majorarea pasului. in camerele
de copt sunt instalate benzi rulante. Vaporizatorul generatorului de abur contine o umpluturd
poroasa termoconductoare, totodata in calitate de umplutura poroasa termoconductoare se utilizeaza
spanul metalic.

Datoritd instaldrii in fiecare camera de copt a benzilor rulante, se amelioreazd securitatea
personalului de deservire, precum si gradul de automatizare a cuptorului, astfel fiind posibila
crearea unui regim optim de incarcare-descarcare a cuptorului, influentdnd pozitiv asupra calitatii
produselor.

in generatorul de abur este introdus un vaporizator, care mireste capacitatea de vaporizare a
generatorului si care contribuie la formarea aburului de calitate inalta, datoritd acestui fapt
produsele au o suprafata lucioasa si o culoare uniforma.

Elementele de incélzire sunt instalate cu un pas majorat cu incepere de la gura camerei de copt,
astfel incat puterea elementelor de incélzire se micsoreaza in functie de majorarea pasului, totodata
permit crearea unui regim de temperatura extrem de economicos §i optim al procesului de
functionare a cuptorului, fiind posibila coacerea uniforma si imbunatatirea indicilor organoleptici ai
produselor, suportand cheltuieli minime de energie.

Rezultatul constd in cresterea puterii generatorului de abur, a uniformitdtii de incalzire a
suprafetei camerelor de copt si a gradului de automatizare a cuptorului.

Inventia se explica prin desenele din fig. 1 si 2, care reprezinta:

- fig. 1, vederea de ansamblu a cuptorului de copt paine;

- fig. 2, sectiunea A-A (vezi fig. 1).

Exemplu de realizare a inventiei.

Cuptorul de copt paine este de tip infundat.

Cuptorul contine un corp 1, in care sunt amplasate, una sub alta, doud camere de copt 2 si un
dulap electric 3. Camera de copt este executatd sub forma unei cutii alungite 4 cu sectiuni
dreptunghiulare, fiind deschisa la un capat si infundata la celdlalt. Capatul deschis al camerei de
copt are gura 5 si usitd 6. Fiecare camera de copt 2 este dotatd cu un generator de abur 7, instalat in
golul peretelui de jos al cutiei, in capatul infundat. De-a lungul peretilor de sus si de jos ai camerei
de copt 2 sunt montate elemente de incalzire 8 de forma tubulara, despartite de mediul intern al
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camerei prin suprafetele de incalzire de sus 9 si de jos 10. Totodata, pot fi instalate si alte elemente
de incalzire, utilizarea carora este permisd in industria alimentara.

Elementele de incélzire 8 de forma tubulara sunt repartizate pe toata lungimea camerei de copt
2 incepand de la gura 5. Puterea elementelor de incalzire 8 se micsoreaza in functie de majorarea
pasului. in partea de sus a camerei elementele de incilzire 8 sunt instalate astfel incat formeazi
doua trepte; prima treaptd este amplasata la distanta de 97 mm de la gura 5 a camerei de copt 2,
elementul de incalzire 8 avand puterea de 1,2 kW, iar pe a doua treapta sunt instalate cinci elemente
de incilzire 8 cu puterea de 1,0 kW fiecare cu pasul dintre ele de 200 mm. In partea de jos a
camerei de copt 2 elementele de incélzire 8 sunt instalate in trei trepte: pe prima treaptd, la o
distanta de 97 mm de la gura 5 a camerei de copt, este instalat un element de incalzire 8 cu puterea
de 1,1 kW, pe a doua treapta sunt instalate trei elemente de incélzire 8 cu puterea de 0,9 kW fiecare
cu pasul fixat de 240 mm, iar pe a treia treaptd este instalat un element de incilzire 8 cu puterea de
0,7 KW cu pasul de 250 mm.

Puterea, pasul si numarul elementelor de incilzire sunt selectate experimental ca una din
variantele optime. Sunt si alte variante de imbinare a parametrilor cercetati, in functie de tipul
cuptorului, marimea §i productivitatea lui.

in camera de copt 2 mai este instalat si un element termometric 11, si anume convertorul
termometric TXK — 23885112 cu lungimea de 1000 mm.

Generatorul de abur 7 reprezintd un corp 12, deschis in partea de sus, in care se afla un
vaporizator 13. Vaporizatorul generatorului de abur contine umplutura poroasa 14 termoconductoare
de span metalic (otel, alama si/sau cupru), iar in interiorul acestei umpluturi sunt amplasate doud
elemente de incalzire 15 cu puterea de 1,75 kW fiecare, instalate la o distantd de 100 mm unul de
altul.

In peretele camerei de copt 2 este instalat un tub 16 de alimentare cu apa a generatorului de
abur, iar sub el este instalat un jgheab perforat 17, montat deasupra vaporizatorului 13. Fiecare
camera de copt este dotatd suplimentar cu cate o banda rulanta 18 si cu motor reversibil 19.

Camerele de copt 2 sunt izolate una de alta si de corpul 1 cuptorului printr-un strat
termoizolant 20.

Dulapul electric 3 este instalat in partea frontald a corpului 1 cuptorului si contine panoul de
comandi cu aparatajul de pornire-protejare si reglare. in componenta aparatajului de reglare intra
un regulator de temperatura 21, executat pe baza milivoltmetrului de contact 9B 3000K cu
diapazonul de temperaturi in limitele 0...400°C si un dispozitiv de control al duratei de coacere 22,
in forma de releu de masurare a timpului, de tipul BJI 684XJ14 cu diapazonul de fixare a timpului in
limitele 0,1...1,0 ore.

in partea laterald a cuptorului sunt instalate dous rezervoare 23, fiecare fiind unit cu tubul 16
de alimentare a generatorului de abur 7 cu apa.

Cuptorul de copt paine functioneaza in modul urmator.

Se aplica tensiune electrica la panoul de comandd cu 35..40 min Tnainte de coacerea
produselor, in acelasi timp elementele de incélzire 8 si 15 se conecteaza la blocul de alimentare cu
energie electrica, incélzind astfel camera de copt 2 si generatorul de abur 7 pana la temperatura
prestabilitd. Dupa aceasta se deschide usita 6 si banda rulantd 18 din cuptor se deplaseaza ,,drept
inainte” pana la sfarsit. Pe banda rulanta 18 se incarca prima partida de semifabricate din aluat si se
deplaseazd ,,inapoi” in cuptor, proportional partidei incarcate, se completeaza urmatorul rand cu
semifabricate din aluat si se deplaseaza in cuptor, operatiunile se repetd pana la incarcarea completd
a camerei de copt 2, dupa aceasta usita 6 se inchide. Durata coacerii este fixatd la releul de
masurare a timpului 22, in conformitate cu regimul tehnologic al produselor supuse coacerii. Dupa
aceasta din rezervorul 23 prin tubul 16 se toarnd o portie de apa in jgheabul perforat 17, prin
orificiile caruia apa se scurge uniform in vaporizatorul 13 incandescent al generatorului de abur 7,
unde in decursul primelor 3...4 minute se evapora complet toatd apa, datoritd suprafetei mari a
vaporizatorului 13. Astfel, se creeaza un regim favorabil de coacere a semifabricatelor din aluat si se
formeazi luciu pe suprafata produselor. In timpul ramas de coacere vaporizatorul 13 produce numai
energie termica datoritd caldurii emanate de elementele de incdlzire 15. Aceastd caldurd se
raspandeste In camera de copt 2 si sustine regimul ei termic, suplimentar la fluxul de baza de
caldura generat de elementele de incélzire § ale camerei de copt 2. La atingerea temperaturii
prestabilite se deconecteaza automat prin regulatorul de temperatura 21 o parte din elementele de
incilzire 8 ale camerei de copt 2. in cazul micsordrii temperaturii mai jos decit cea prestabilita,
elementele de incélzire 8 deconectate se conecteaza din nou in mod automat la regimul de céldura.
n mediul intern al camerei de copt 2 se stabileste un flux uniform de cildurd, contribuind astfel la
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coacerea uniforma a produselor si la atingerea celor mai inalti indici organoleptici. La expirarea
duratei prestabilite de coacere, actioneaza releul de masurare a timpului 22 si se deconecteaza tot
aparatajul de incalzire.

Operatorul deschide usita 6 camerei de copt 2 si descarcd produsele finite, miscand banda
rulanti 18 din cuptor ,,inainte”. In continuare, procesul se repeti analogic celui descris.

Fiecare camera de copt functioneaza independent una fata de alta.

Numarul total al elementelor de incélzire este de 26. Puterea stabilitd a elementelor de
incélzire pentru o camera de copt constituie 15,2 kW. Puterea benzii rulante este de 0,25 kW. Prin
urmare, puterea stabilitd a aparatajului electric al unei camere de copt este de 15,45 kW, iar a
intregului cuptor de 30,9 kW.

Pentru cuptorul cunoscut cu aceeasi productivitate, puterea stabilitd constituie 45 kW, iar
numarul elementelor de incélzire este de 48. Este evident cd In inventia solicitatd se va obtine un
profit, reiesind din puterea stabilitd, de 1,5 ori mai mare, iar consumul specific de energie electrica
va fi mai mic de 1,35...1,5 ori la 1 kg de produse finite, in comparatie cu cuptorul cunoscut. in afara
de aceasta, fiabilitatea cuptorului revendicat este mai mare, deoarece numarul elementelor de
incélzire este de 1,85 ori mai mic decét la cuptorul cunoscut.

(57) Revendicari:

1. Cuptor de copt paine, care consta dintr-un corp in care sunt amplasate camere de copt dotate
cu elemente de incalzire, montate in fiecare camera de copt in lungime, sus si jos, $i cu un generator
de abur, un dulap electric, un tub pentru alimentarea cu apa a generatorului de abur, caracterizat
prin aceea ca fiecare camerd de copt este dotatd cu un generator de abur cu vaporizator, iar
elementele de incalzire sunt instalate cu un pas majorat, incepand de la gura camerei de copt, astfel
incat puterea lor se micgoreaza in functie de majorarea pasului, totodatd in camerele de copt sunt
instalate benzi rulante.

2. Cuptor, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca vaporizatorul generatorului de
abur contine o umpluturd poroasa termoconductoare.

3. Cuptor, conform revendicarilor 1 si 2, caracterizat prin aceea ci in calitate de umplutura
poroasa termoconductoare se utilizeaza spanul metalic.
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