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Inventia se refera la industria alimentard, in special la un procedeu de obtinere a sorbentului pentru limpezirea si
stabilizarea mustului, sucului, vinului si a altor bauturi.

Esenta inventiei constd in  maruntirea bentonitei, spalarea eicu apa dedurizata si tratarea cu agenti chimici in
doua etape. La etapa intéi bentonita se trateaza cu solutie de 0,25...5,00% acid clorhidric la un raport bentonita:solutie
de 1:20 timp de 2...4 ore. Dupa spélarea si decantarea la etapa a doua bentonita se agita intens timp de 3...4 ore cu
solutie saturatd de carbonat de sodiu cu temperatura de 40...50°C pana la atingerea pH-ului 8,5...9,2. apoi se plastifica
timp de 3...4 zile. Produsul obtinut umed poate fi utilizat nemijlocit ca sorbent sau el se deshidrateaza la temperatura de
120...125°C in decurs de 8...10 ore si se marunteste.

Rezultatul inventiei consta in marirea suprafetei active a sorbentului.



