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Inventia se referd la industria alimentara, si anume la fabricarea sucurilor si bauturilor nealcoolice.

Este cunoscutd compozitia de suc cupajat din mere si struguri [1], care contine suc de mere (48,4%), suc de struguri
(46,0%) si zaharoza (5,6%). Pentru cupajare se foloseste suc de struguri din urmatoarele soiuri: Muscat, Lidia, Izabela.
Dezavantajul acestei compozitii consta in faptul ca cupajul de suc de mere si de struguri se caracterizeaza printr-un
continut redus de vitamine, in special de acid ascorbic (1,0...2,0 mg/100 g); vitamina PP (0,1 mg/100 g). De asemenea
continutul de substante minerale este redus ca rezultat al limpezirii lui, prin care se elimind aproximativ 50,0...60,0% de
continutul total.

Mai aproape de compozitia sucului solicitat este bautura nealcoolica [2], care contine suc de struguri (27...33%), suc de
pepene verde (23...27%), acid citric (0,2...0,4%) si sirop de zahar (49,6...59,8%).

Dezavantajul bauturii nealcoolice din suc de struguri si suc de pepene verde constd in faptul cd valoarea nutritiva si
continutul de substante biologic active sunt reduse. Pentru majorarea continutului de substante uscate in bautura este
prevazutd cupajarea cu sirop de zahdr cu concentratia de 18...22%. Continutul de substante minerale este mic si nu
depaseste 0,3...0,4%. Acidul ascorbic este redus (0,2...4,0 mg/100 g), de asemenea continutul de acizi organici in
bauturd este mic. insd gustul dulce excesiv se reduce prin introducerea in bautura a acidului citric (0,2...0,4%).
Problema pe care o rezolva inventia este ameliorarea valorii nutritive si largirea sortimentului de bauturi nealcoolice
cupajate de struguri si pomusoare.

Esenta inventiei consta in aceea ca bautura nealcoolica de struguri si pomusoare contine suc de struguri si sirop de
zahdr, care contine suplimentar suc de scoruge negre in urmatorul raport de ingrediente, % mas.:

suc de struguri 30...40
suc de scoruse negre 15...30
sirop de zahdr cu concentratia de 12...15% 40...45.

Rezultatul constd in majorarea continutului de vitamine C, (-caroten, PP, substante minerale, precum si in largirea
sortimentului.

Ameliorarea valorii nutritive a bauturii nealcoolice cupajate se efectueaza prin introducerea in amestecul de suc de
struguri si sirop de zaharoza a sucului de scoruge negre in raport de 15...30%.

in bautura nealcoolici de struguri si pomusoare se majoreazi continutul de acid ascorbic (vitamina C) pani la
20,0...40,0 mg/100 g; continutul de

B-caroten - 0,8...1,2 mg/100 g, substante minerale - 0,6...0,7%. Utilizarea sucului de scoruge negre asigura continutul in
bautura a microelementelor, in special de potasiu, magneziu si iod, care sunt strict necesare organismului uman. Prin
urmare, este evident cd continutul de vitamine, substante minerale si microelemente In sucul solicitat este mai mare fata
de compozitia bauturii nealcoolice [2].

Compozitia bauturii nealcoolice de struguri si pomusoare se obtine in modul urmator.

Exemplul 1. 100 kg de bauturd nealcoolicd de struguri §i pomusoare se obtine prin cupajarea componentelor in
urmatorul raport (kg):

suc de struguri 40,0
sirop de zahar (cu concentratia de 15,0%) 45,0
suc de scoruse negre 15,0

Amestecul de componente se agita bine si se trateaza in conformitate cu procedeul cunoscut pentru obtinerea bauturii
nealcoolice.

Exemplul 2. 100 kg de bauturd nealcoolicd de struguri si pomusoare se obtine prin cupajarea componentelor la
urmatorul raport (kg):

suc de struguri 30,0
sirop de zahdr (cu concentratia de 12,0%) 40,0
suc de scoruse negre 30,0

Tratarea tehnologica a bauturii nealcoolice este ca in exemplul 1.

Rezultatul inventiei consta in aceea cd cupajarea de suc de struguri §i suc de scoruge negre asigura un continut majorat
de vitamine si substante minerale, in special de acid ascorbic (20,0...40,0 mg/100 g); vitamina P (150...210 mg/100 g);
potasiu (270...300 mg/100 g); pigmenti naturali - antociane (300...380 mg/100 g). Continutul de acizi organici este de
0,5...0,7%, mono- si dizaharide sunt in cantitatea de 14,0...16,0%.

in afard de aceasta, se stabileste concordanta intre proprietitile senzoriale si valoarea nutritiva a sucului solicitat. Prin
majorarea continutului de substante minerale §i organice se formeaza senzatii organoleptice mai pronuntate: gust
original de struguri §i scoruse negre cu aspect rosu-violet intens.

Calitatea sucului cupajat de struguri si scoruse negre, determinata prin degustdri, a fost apreciata cu nota medie 5,0.



