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(57) Rezumat:

1

Inventia se refera la un procedeu de obtinere a
carbunelui activat din materie prima cu continut de
carbon, care poate fi utilizat in procesul de
purificare a apelor de suprafata si celor subterane, in
industria alimentard pentru purificarea lichidelor,
precum si in medicind pentru detoxicarea orga-
nismului uman.

Procedeul, conform inventiei, include mangali-
zarea semintelor de struguri degresate la tempera-
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2
tura de 400...500°C in decurs de 0,5..2,0 h si
activarea acestora cu vapori de apa la temperatura
de 850...1050°C in decurs de 1,5...3,0 h.
Rezultatul inventiei constd in sporirea capaci-
tatii de adsorbtie a carbunelui activat.
Revendicari: 1
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Descriere:

Inventia se refera la un procedeu de obtinere a carbunelui activat din materie prima cu continut de
carbon, care poate fi utilizat in procesul de purificare a apelor de suprafatd si celor subterane, in
industria alimentard pentru purificarea lichidelor, precum s§i In medicind pentru detoxicarea
organismului uman.

Este cunoscut un procedeu de obtinere a carbunelui activat din samburi de fructe si coji de nuci
care consta in separarea miezului de coaja, mangalizarea cojilor la temperatura de 400...600°C, timp
de 2...4 h, activarea cu vapori de apa la temperatura de 900...1100°C, timp de 2...4 h, macinarea si
separarea produsului obtinut in trei fractii: sub 0,3 mm, intre 0,3...1,5 mm si intre 1,5...3 mm. Fractia
de 0,3...1,5 mm se trateaza cu solutie de 5...6% de acid mineral la fierbere timp de 25...35 min, se
spald cu apa demineralizatd, se usuca la 105...110°C pana la masa constanta [1].

Dezavantajul acestui procedeu constd in faptul cd el nu include si alte surse de subproduse
vegetale cum sunt semintele de struguri.

Mai este cunoscut un procedeu de obtinere a carbunelui activat din seminte de struguri, care
consta 1n piroliza semintelor de struguri cu vapori de apa la temperatura de 600...700°C [2].

Dezavantajul procedeului constd in aceea ca in procesul de piroliza are loc descompunerea
uleiului vegetal, care se contine in semintele de struguri pana la 20% si reprezinta un produs valoros
pentru industriile farmaceuticd, cosmetica si alimentard. In acelasi timp, descompunerea termica a
uleiului conduce la formarea gudroanelor care blocheazd o parte din pori, astfel capacitatea de
adsorbtie a carbunelui activat obtinut este mica.

Pe de alta parte este cunoscut ca in procesul de extragere a uleiului din struguri se formeaza
deseuri de seminte degresate (srot), care practic nu sunt utilizate eficient.

Problema pe care o rezolva prezenta inventie constd in utilizarea in calitate de materie prima
pentru obtinerea carbunelui activat a deseurilor de seminte de struguri din care s-a extras uleiul
vegetal, facand astfel, posibild utilizarea acestor deseuri si obtinerea unor sorbenti care au capacitati
de adsorbtie pronuntate.

Esenta inventiei consta in faptul ca se propune un procedeu tehnologic care include utilizarea in
calitate de materie prima a semintelor degresate de struguri (uleiul a fost extras prin presare),
mangalizarea lor la temperatura de 400...500°C timp de 0,5...2 h si activarea acestora cu vapori de
apa la temperatura de 850...1050°C timp de 1,5...3 h. In rezultat se obtine carbune activat care
poseda capacitati de adsorbtie pronuntate.

Avantajele inventiei constau in:

- utilizarea unei materii prime la care porii sunt deblocati;

- sporirea capacitatii de sorbtie a carbunelui activat.

Exemple de realizare a inventiei.

S-a utilizat srot din seminte de struguri de la fabrica de prelucrare a strugurilor din
or. Criuleni.

O cantitate de 250 g srot din seminte de struguri a fost supusd mangalizarii la temperatura de
450°C timp de 30 min. In rezultat s-au obtinut 107 g mangal, indicii de calitate ai caruia sunt
prezentati in tabelul 1.

Tabelul 1
Indicii de calitate ai mangalului

Mostra Umiditate, % Substante volatile, % Carbon fix., %

Maqgal din srot de 3.43 6,91 54,89
seminte de struguri

Mangalul a fost supus activarii cu vapori de apa la temperatura de 900°C, timp de 1,5 h. Raportul
mangal:vapori de apa a fost de 1:3. Ca rezultat s-au obtinut 21,5 g de carbune activat, indicii de
calitate ai caruia sunt prezentati in tabelul 2. in acest tabel sunt indicati, de asemenea, indicii de
calitate ai carbunelui activat obtinut conform celei mai apropiate solutii.
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Indicii de calitate ai carbunelui activat

Tabelul 2

Mostra Umiditate, % | Vs. Indice de iod, | Indice albastru de
cm/g mg/g metilen, mg/g

Carbune activat 'dln srot de 8,32 0,614 1262 240

seminte de struguri

Carbune activat din seminte de

struguri (cea mai apropiata | 1,83 0,380 607 192

solutie)

Analiza datelor prezentate in tabelul 2 ne demonstreaza cu fermitate ca indicii de calitate ai
carbunelui activat obtinut din srot de seminte de struguri sunt net superiori indicilor de calitate ai

carbunelui activat obtinut din seminte de struguri nedegresati.

(57) Revendicare:

Procedeu de obtinere a carbunelui activat din seminte de struguri care include mangalizarea si
activarea cu vapori de apa a semintelor de struguri, caracterizat prin aceea ca se utilizeaza seminte
de struguri degresate, mangalizarea se efectueazi la temperatura de 400...500°C in decurs de 0,5...2,0
h, iar activarea se efectueazi la temperatura de 850...1050°C in decurs de 1,5...3,0 h.
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