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1

Inventia se referd la biotehnologie, in special la
procedeele de obtinere a biomasei de Spirulina
platensis, imbogatitd cu peptide, aminoacizi, pro-
teine, ficobiliproteine, polizaharide si lipide, utili-
zate in industria farmaceuticd, alimentara si
cosmetica.

Procedeul solicitat consta in cultivarea spiru-
lunei pe mediul nutritiv Gromov nr. 16 in regim de
acumulare, cu agitare periodica, la temperatura de
3542°C si iluminarea permanentd de 12..15 mii

10

2
erg/cm*s in primele 24 de ore de cultivare si de
18...21 mii erg/cm®s in urmdtoarele 96 de ore. In
prima zi de cultivare, dupa inocularea Spirulina
platensis, la mediu se adauga vin rosu sau alb in
cantitate de 1...2 mL/L.

Rezultatul inventiei constd in sporirea continu-
tului de aminoacizi, proteine, peptide, ficobili-
proteine, polizaharide si lipide in biomasa de
Spirulina platensis.

Revendicari: 1
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Descriere:

Inventia se referd la biotehnologie, in special la procedeele de obtinere a biomasei de Spirulina platensis
imbogatitda cu proteine, peptide, aminoacizi, ficobiliproteine, lipide si polizaharide, utilizate in industria
farmaceutica, alimentara si cosmetica.

Este cunoscut procedeul de ameliorare a calitatii biomasei de spirulind, in care se utilizeaza ca stimulatori
diversi compusi ai metalelor [1]. Dezavantajul acestui procedeu constd in aceea ca el nu permite sporirea
productivitatii biomasei avand componenta biochimica satisfacatoare.

Mai este cunoscut procedeul de cultivare a spirulinei in care pentru ameliorarea calitatii biomasei se
utilizeaza compusul coordinativ trans-[cloraminobis-(dioximato)cobalt 111] [2]. Acest procedeu include
cultivarea spirulinei pe mediul nutritiv mineral Gromov nr. 16 in regim de acumulare, la iluminarea
permanenti de 12...15 mii erg/cm?s in prima zi de cultivare si de 18...21 mii erg/cm®s in urmitoarele zile,
la temperatura de 354+2°C cu agitare periodicd, in prezenta [CoCI(DH),NHj3] in concentratie de 5,0...10,0
mg/L.

Compusul coordinativ testat asigura o sporire Inaltd, in special, a productivitatii si a continutului de
ciancobalamind, insd nu este posibila obtinerea unei biomase de spirulind cu un continut sporit al celorlalte
principii bioactive.

Problema pe care o rezolva inventia propusd constd in elaborarea unui procedeu de ameliorare a calitatii
biomasei de spirulind, care asigura sporirea continutului de aminoacizi, peptide, proteine, ficobiliproteine,
polizaharide si lipide In biomasa spirulinei.

Esenta inventiei constd in aceea cd procedeul de obtinere a biomasei de Spirulina platensis include
cultivarea spirulinei pe mediul nutritiv Gromov nr. 16 in regim de acumulare, la iluminarea permanenta de
12...15 mii erg/cm?s in primele 24 ore de cultivare si de 18...21 mii erg/cm®s in urmitoarele 96 ore, la
temperatura de 35+2°C cu agitare periodicd in prezenta adaosului de ameliorare. in calitate de adaos de
ameliorare a calitatii biomasei este utilizat vinul rosu sau alb, care se adauga la mediu in prima zi de cultivare,
dupa inocularea spirulinei, in cantitate de 1...2 mL/L.

Rezultatul in comparatie cu cea mai apropiata solutie consta in:

- asigurarea unei majorari a productivitatii spirulinei de 1,02...1,07 ori;

- sporirea continutului de aminoacizi in biomasa de 1,94...2,17 ori;

- sporirea continutului de proteine in biomasa de 1,18...1,34 ori;

- sporirea continutului de peptide in biomasa de 1,45...1,99 ori;

- sporirea continutului de ficobiliproteine in biomasa de 1,58...1,59 ori;

- sporirea continutului de polizaharide in biomasa de 1,85...1,86 ori;

- sporirea continutului de lipide in biomasa de 1,79...1,81 ori.

Au fost realizate investigatii In vederea determindrii actiunii alcoolului etilic (1...2 mL/L solutie de 10%,
echivalentul continutului de etanol in vinuri) asupra productivitatii i componentei biochimice a biomasei de
Spirulina platensis. Investigatiile au demonstrat ca rezultatul obtinut se datoreazd nu continutului de alcool
din vin, dar faptului ca vinul (rosu sau alb) contine microelemente, aminoacizi si alte principii bioactive, care
intensifica activitatea enzimelor ce participd la biosinteza proteinelor, polizaharidelor, ficobiliproteinelor si
lipidelor, ceea ce duce la sporirea continutului de aminoacizi si peptide.

Exemple de realizare a inventiei

Exemplul 1

Cultura de Spirulina platensis se inoculeaza in mediul nutritiv Gromov nr. 16. Cultivarea se realizeaza in
regim de acumulare, la iluminarea permanentd de 12 mii erg/cm®s in prima zi de cultivare si de 18 mii
erg/lcm?s in urmitoarele zile, la temperatura de 33°C cu agitare periodica. In scopul sporirii productivitatii si
ameliorarii calitatii biomasei in prima zi de cultivare, dupa inocularea spirulinei, se adaugd vin rosu — 1,5
mL/L, dupa care in ziua a sasea se determind productivitatea si continutul de aminoacizi, peptide, proteine,
ficobiliproteine, polizaharide, lipide, carotenoizi, acid ascorbic, a-tocoferol si cianocobalamina.

Productivitatea culturii S. platensis in ziua a sasea constituie 1,95 g/L biomasa absolut uscatd (BAU) cu
un continut de: aminoacizi — 9,56%, peptide — 14,02%, proteine — 78,47% si ficobiliproteine — 15,42%.
Continutul de polizaharide in biomasa de spirulind constituie 14,85%, lipide — 10,00%, carotenoizi — 0,81%,
cianocobalamina — 2,88 ?g/g BAU, acid ascorbic — 102,7 mg/100 g BAU, a-tocoferol — 15,24 mg/100 g
BAU.

Exemplul 2

Cultura de Spirulina platensis se inoculeaza in mediul nutritiv Gromov nr. 16. Cultivarea se realizeaza in
regim de acumulare, la iluminarea permanentd de 15 mii erg/cm®s in prima zi de cultivare si de 21 mii
erglcm?s in urmitoarele zile, la temperatura de 35°C cu agitare periodica. In scopul sporirii productivitatii si
ameliorarii calitatii biomasei in prima zi de cultivare, dupd inocularea spirulinei, se adauga vin alb — 1,5
mL/L. In ziua a sasea se determini productivitatea si continutul de aminoacizi, peptide, proteine,
ficobiliproteine, polizaharide, lipide, carotenoizi, acid ascorbic, a-tocoferol si cianocobalamina.
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Productivitatea culturii S. platensis in ziua a sasea este de 1,86 g/L biomasa absolut uscatéd cu un continut
de: aminoacizi — 8,57%, peptide — 10,18%, proteine — 69,08% si ficobiliproteine — 15,45%. Continutul de
polizaharide in biomasa de spirulina in a sasea zi de cultivare constituie 14,93%, lipide — 9,90%, carotenoizi —

0,79%, cianocobalamina — 2,70 ?g/g BAU, acid ascorbic — 102,55 mg/100 g BAU, a-tocoferol — 14,79
5 mg/100 g BAU.
in tabelul 1 si 2 sunt prezentati indicii de bazi ai biomasei de Spirulina platensis cultivate conform
procedeului propus si conform procedeului din cea mai apropiata solutie.
Conform datelor din tabele, productivitatea spirulinei creste de 1,02...1,07 ori, continutul de aminoacizi
este de 1,94...2,17 ori mai mare, cantitatea de proteind sporeste de 1,18...1,34 ori, cantitatea de peptide — de
10 1,45...1,99 ori, cea de ficobiliproteine — de 1,58...1,59 ori fatd de cea mai apropiatd solutie. Continutul de
polizaharide creste de 1,85...1,86 ori, cantitatea de lipide de 1,79...1,81 ori. Continutul de carotenoizi
constituie 0,79...0,81% BAU, de cianocobalamind — 2,7...2,88 ?g/g BAU, de acid ascorbic — 102,55...102,7
mg/100 g BAU, de a-tocoferol — 14,79...15,24 mg/100 g BAU.
Astfel, procedeul propus conform inventiei asigura obtinerea unei biomase de Spirulina platensis de o
15 calitate Tnaltd cu un continut sporit de aminoacizi, peptide, proteine, ficobiliproteine, cianocobalamina, lipide
si polizaharide.
Tabelul 1
Productivitatea si componenta biochimica a biomasei de Spirulina platensis cultivate conform
20 procedeului propus si conform celui din solutia cea mai apropiata
Procedeul Compusul  |Conc.,| Productivi-| Aminoacizi, Peptide, Proteine, Polizaha- | Lipide, %
utilizat adaugat in mg/L | tatea, g/L % BAU % BAU % BAU ride, % BAU
prima zi de BAU
cultivare
Conform celei
mai apropiate  [[CoCI(DH),NH;]| 10 | 1,82+0,08 | 4,41+0,48 7,04+0,08 | 58,55+12,3| 8,01+1,11 | 5,52+0,54
solutii
1,0 | 1,88+0,04 | 9,43+0,05 13,90+0,02 | 74,34+0,04| 10,97+0,07 | 8,33+0,08
Vin rogu 15 | 1,95+0,09 | 9,56+0,03 14,02+0,04 | 78,47+0,08| 14,85+0,03 | 10,00+0,10
Conform 2,0 | 1,91+0,05 | 9,36+0,02 13,95+0,06 | 78,35+0,03| 10,96+0,05| 8,85+0,07
solutiei propuse 1,0 | 1,80+0,04 | 8,25+0,02 10,08+0,05 | 68,66+0,13| 12,46+0,11 | 9,24+0,08
Vin alb 15 | 1,86+0,05 | 8,57+0,07 10,18+0,03 | 69,08+0,05| 14,93+0,06 | 9,90+0,06
2,0 | 1,80+0,01 | 8,23+0,01 10,00+0,01 | 67,82+0,03| 11,96+0,08 | 9,10+0,09
Tabelul 2
Productivitatea si componenta biochimica a biomasei de Spirulina platensis cultivate conform
procedeului propus si conform celui din solutia cea mai apropiata
Procedeul Compusul Conc., | Ficobilipro- | Carotenoizi, | Acid ascorbic, | a-tocoferol, | Cianocobala-
utilizat adaugat in mg/L teine, % % BAU mg/100 g BAU mg/100 g mind, pug/g
prima zi de BAU BAU BAU
cultivare
Conform [CoCI(DH),NHz]| 10 9,73+0,19 0,85+0,03 102,67+0,70 18,05+0,12 | 2,89+0,10
celei mai
apropiate
solutii
1,0 14,91+0,11 | 0,80+0,01 86,61+0,09 20,10+0,49 | 2,67+0,11
Conform Vin rogu 1,5 15,42+0,08 | 0,83+0,02 102,70+1,02 19,24+0,05 | 2,88+0,09
solutiei 2,0 14,57+0,01 | 0,72+0,01 99,51+0,54 14,97+0,08 | 2,80+0,09
prop’use _ 1,0 15,40+0,08 | 0,68+0,01 101,58+0,07 15,25+0,24 | 2,71+0,01
Vin alb 1,5 15,45+0,03 | 0,81+0,01 103,55+0,02 14,79+0,11 | 2,72+0,07
2,0 14,41+0,07 | 0,75+0,01 89,50+0,12 14,50+0,10 | 2,59+0,02
25
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(57) Revendicare:

Procedeu de obtinere a biomasei de Spirulina platensis, care include cultivarea spirulunei pe mediul
nutritiv Gromov nr.16 cu adaos de ameliorare, in regim de acumulare, la iluminarea permanentd de 12...15
mii erg/cm?s in primele 24 ore de cultivare si de 18...21 mii erg/em®s in urmétoarele 96 ore, la temperatura
de 35+2°C cu agitare periodica, caracterizat prin aceea ci in calitate de adaos de ameliorare se utilizeaza
vin rogu sau alb, care se adaugd la mediu in prima zi de cultivare, dupa inocularea spirulinei, in cantitate de
1..2mL/L.
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