a 2014 0050 lofl

1. Procedeu de fabricare a mistelei, care includeupratea strugurilor cu giberea mustuielii, macerarea sau
electroplasmoliza acesteia, scurgerea mustyighiiesarea bginei cu separarea mustului rava@ mustului de
presi, limpezirea musturilogi dirijarea mustului de présla fermentare cu gimerea vinului segi distilarea
ulterioat a acestuia, alcoolizarea mustului ravac limpeaidistilat de vin maturat para tiria de 35..55%
vol., dug care mistela ainuta se metine cel ptin 8 luni cu agitare o dafn luni; totodat se utilizeaz distilat
de vin maturat dfinut la meninerea distilatului de vin crud cérta de 68..75% vol., cel ptin un an, in contact
cu semiige de struguri in prealabiiféamitate paa la 4...8 mmsi tratate termic la temperatura de 110°C timp de
12...15 ore sau cu tajade stejar, luate Tntr-un raport lichid:solid respede 10:1 sau 15:1, cu amestecare prin
barbotare cu oxigen in dode 10..15 mg/dni o data in lu.

2. Procedeu, conform revendii 1, in care se utilize&zdistilat de vin crud ofinut la distilarea vinului sec in
amestec cu sedimente de drojdii autolizate Tn tagoP:1.

3. Procedeu, conform revendrd 1, in care Tn mustul ravac se adamgust concentrat in dezle 5%.

4. Procedeu, conform revendid 1, in care se utilizedzalas de stejar de specia Quercus robur L.



