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Inventia se refera la industria alcoolului, si anume la un procedeu de tratare a lemnului de stejar utilizat la maturarea

bauturilor tari.

E cunoscut procedeul de utilizare a lemnului de stejar in calitate de doage (ale butoaielor sau introduse in vase

ermetice mari), in prezenta carora sunt pastrate-invechite indelungat distilatele utilizate la fabricarea bauturilor tari

invechite [1].

Dezavantajele procedeului sunt cerintele sporite la calitatea materiei prime, durata lungd de uscare-pastrare

preliminara a lemnului, folosirea neeficienta a lemnului de stejar scump, calitatea instabila a produsului obtinut,

viteza mica a proceselor si durata mare de invechire a distilatelor, fapt ce a condus la elaborarea procedeelor de

activare a lemnului de stejar.

Se cunoaste procedeul de accelerare a maturarii distilatului alcoolic, care prevede activarea lemnului de stejar prin

hidroliza prealabila a lemnului de stejar cu solutii slabe de baza sau acid (de 1%) la temperatura de 25°C in decurs

de 24 ore [2].

Procedeul, in pofida raspandirii largi in practica, datorita eliminarii partiale a substantelor cu gust amar si cu iz de

lemn “crud”, are ca neajuns de baza unidirectionalitatea acestuia (hidroliza lejera a substantelor doar in straturile de

la suprafata exterioara a lemnului - doagelor, primordial ale polizaharidelor), fapt ce nu permite folosirea rationala a

potentialului total al lemnului. Mai mult ca atat, procedeul nu presupune o activare mai profunda, inclusiv prin

transformarea complexului taninurilor si ligninei lemnului, care joaca un rol primordial in calitatea bauturilor tari

invechite.

Este cunoscut si procedeul de fabricare a unui accelerator utilizat la fabricarea bauturilor tari invechite, care prevede

maruntirea si umezirea lemnului de stejar, urmata de macerarea acestuia in doua etape la umiditatea relativa de 80-

85%. Prima etapa, efectuata la temperatura de 35-40°C, 40 ore, are ca scop oxidarea substantelor tanante, iar a doua,

efectuatd la temperatura de 50°C, 40 - 50 ore, are ca scop hidroliza grasimilor cu formarea glicerinei, cetonelor,

acizilor. Dupa aceasta lemnul de stejar maruntit este uscat cu ridicarea temperaturii pana la temperatura de 115°C

[3].

Procedeul mentionat, cu toate ca este descris detailat si simplu in aplicare, nu a capatat raspandire in vinificatie,

probabil ca rezultat al lipsei unui efect previzibil si constant.

In practica oenologica este cunoscuta utilizarea lemnului tratat termic la temperaturi ridicate (torificare, din franceza

- torrefié, prajire) in scopul maturarii (invechirii) sau ameliorarii imediate a calitatilor bauturilor [4].

Efectul pozitiv al tratarii termice la temperaturi ridicate se explica faptului, ca o parte din subsantele lemnului sunt

transformate (termodegradate), capatand calitati organoleptice specifice si solubilitate sporita.

Este cunoscut procedeul de accelerare a maturarii distilatului alcoolic, care include spalarea prealabila cu apa rece si

calda a lemnului de stejar, uscarea lui pana la umiditatea de 10-12%, urmata de tratarea termica a acestuia la

temperatura de 115-140°C in decurs de 3-7 zile cu accesul curentului de aer incélzit [5].

Procedeul descris este larg utilizat in practica datorita efectelor sale pozitive, inclusiv datorita posibilitatii diminuarii

termenilor de invechire a bauturilor tari invechite si ameliorarii proprietatilor organoleptice ale lor.

in acelasi timp, durata procesului de invechire a bauturilor tari cu utilizarea lemnului de stejar activat conform

procedeului descris ramane destul de indelungata, fapt explicat de complexitatea proceselor, care au loc cu

participarea substantelor lemnului de stejar in decursul maturarii-invechirii (primordial solubilizarea si oxidarea

acestora).

In aceasti ordine de idei, procedeul descris are rezerve de ameliorare prin efectuarea prealabila a unor procese, care

duc la transformari ale substantelor lemnului de stejar, caracteristice celor, care au loc la invechirea indelungata a

bauturilor tari.

Este cunoscut procedeul de producere accelerata a unei bauturi tari invechite cu utilizarea extractiei lemnului de

stejar activat (special tratat), care poate servi in calitate de cea mai apropiata solutie [6].

Procedeul include tratarea-activarea lemnului de stejar in urmatoarele etape:

- hidroliza lejera a hemicelulozei in lemnul de stejar maruntit, umezit cu solutie de acid clorhidric de 0,5%, in raport
de 1:0,6, la temperatura de 100-105°C, in decurs de 30 min;

- oxidarea substantelor tanante cu oxigenul din aer in conditiile pH-ului ridicat, dupa umezirea lemnului maruntit cu
solutie de 1-2% de amoniac, in raport de 1:0,6, in decurs de 10 min;

- distructia ligninei in lemnul de stejar si oxidarea produselor de descompunere la temperaturi ridicate de 160-170°C
si actiunea oxigenului aerului (termoliza) in decurs de 60 min.

In pofida faptului ca procedeul in mare masura ar permite activarea lemnului de stejar cu modelarea proceselor care

au loc cu substantele acestuia in procesul invechirii bauturilor tari, el a ramas la etapa incercarilor de laborator si

semiindustriale, fara sa capete o aplicare la nivel industrial.

Neajunsul de baza al procedeului sunt regimurile, care sunt determinate in laborator si sunt practic imposibil de

repetat in conditii de producere (temperaturile sporite, durata strict determinatd), fapt ce conduce la rezultate

imprevizibile. Mai mult ca atat, procedeul necesitd un aparataj tehnologic specific si destul de sofisticat, fapt ce

poate conduce la costuri sporite ale produsului.

Problema pe care o solutioneaza presupusa inventie consta in simplificarea procedeului de activare a lemnului de

stejar destinat utilizarii la fabricarea bauturilor tari invechite precum si in diminuarea cheltuielilor de producere cu

ameliorarea calitatii produsului finit.
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Procedeul de tratare a lemnului de stejar utilizat la maturarea bauturilor tari, conform inventiei, include maruntirea

lemnului de stejar tratat termic, ambalarea acestuia, administrarea in lemnul maruntit a apei dedurizate sau a

distilatului crud, sau a distilatului invechit, sau a amestecului acestora, in cantitate de 1,0-2,0 dm3/kg, in care in

prealabil a fost adaugata apa oxigenata in cantitate de 5,0-0,10 g/dm3 (in oxigen atomar), ermetizarea ambalajului si

mentinerea ulterioara a lemnului de stejar cel putin pana la descompunerea completa a apei oxigenate.

Totodatd, in apa dedurizatd sau distilatul alcoolic crud, sau distilatul invechit, sau amestecul acestora cu adaos de

apa oxigenata, se adaoga suplimentar apa amoniacala in cantitate de 2,5-5,0 g/dm3 (in amoniac).

Inventia rezolva problema prin aceea ci procedeul propus prevede achizitia si maruntirea lemnului de stejar,

hidroliza umeda, oxidarea in prezenta oxigenului si termoliza acestuia la temperaturi ridicate. La hidroliza umeda

este dirijat lemnul de stejar tratat termic (termolizat) maruntit, dupa imbibare cu componente de cupaj ale viitoarelor

bauturi tari in cantitate de 1,0-2,0 dm3/Kkg, totodata hidroliza este efectuata in recipiente sau ambalaje inchise,

concomitent cu oxidarea produselor termolizei si hidrolizei componentelor lemnului, in prezenta oxigenului atomar.

In calitate de componente de cupaj ale viitoarelor bauturi tari, ca regula, sunt folosite apa dedurizati sau distilatul

crud, sau invechit, sau amestecul acestora, totodata hidroliza si oxidarea componentelor lemnului termolizat

maruntit este efectuata pe parcursul transportarii si/sau depozitarii lui. Hidroliza si oxidarea componentelor lemnului

termolizat maruntit este efectuatd, de preferinta, in mediul bazic si in prezenta oxigenului atomar, create de apa

amoniacald si apa oxigenatd, introduse in componentele de cupaj in cantitati de 2,5-5,0 g/dm3 (in amoniac) si

respectiv de 5,0-10,0 g/dm3 (in oxigen atomar).

Inventia propusa se deosebeste de solutia proxima prin aceea ca prevede:

- lahidroliza umeda este dirijat lemnul de stejar prealabil termolizat (tratat termic la temperaturi ridicate) maruntit;

- lemnul de stejar maruntit este umezit prin imbibare in el a componentelor de cupaj ale viitoarelor bauturi tari in
cantitate de 1,0-2,0 dm3 la 1 kg;

- hidroliza umeda este efectuata concomitent cu oxidarea produselor termolizei si hidrolizei componentelor
lemnului in prezenta oxigenului atomar;

- hidroliza si oxidarea componentelor lemnului termolizat maruntit este efectuata in recipiente sau ambalaje
inchise;

- oxidarea produselor termolizei si hidrolizei componentelor lemnului de stejar este efectuatda sub actiunea
oxigenului atomar;

- hidroliza si oxidarea componentelor lemnului termolizat maruntit in prezenta oxigenului atomar este efectuata in
mediul bazic;

- mediul bazic si oxigenul activat sunt create de apa amoniacala si apa oxigenata introduse;

- apa amoniacala si apa oxigenatd sunt introduse in componentele de cupaj in cantitati de 2,5-5,0 g/dm3 (in
amoniac) si, respectiv, de 5,0-10,0 g/dm3 (in oxigen activat);

- in calitate de componente de cupaj ale viitoarelor bauturi tari sunt folosite apa dedurizata sau distilatul crud sau
invechit sau amestecul acestora;

- hidroliza si oxidarea componentelor lemnului termolizat maruntit este efectuata pe parcursul transportarii si/sau
depozitarii lui.

Rezultatul tehnic si efectul pozitiv al inventiei, si anume, simplificarea procedeului de tratare lemnul de stejar

destinat utilizarii la fabricarea bauturilor tari invechite, activandu-l, precum si diminuarea cheltuielilor de producere

cu ameliorarea calitatii produsului finit, se datoreaza faptului ca procedeul propus permite utilizarea aparatajului,

recipientelor si ambalajului standard, cu divizarea procedeelor de scurtd durata (tratirii termice — termolizei,

efectuate in prealabil) si procedeelor de lunga durata (hidrolizei si oxidarii, efectuate concomitent).

Mai mult ca atat, hidroliza si oxidarea componentelor lemnului de stejar este efectuatd in mediul lichid din interiorul

porilor lemnului de stejar termolizat, in recipiente sau ambalaje inchise (care exclud sau diminueaza pierderile,

asigurand pastrarea mediului reactiv), sub actiunea oxigenului atomar (care are o reactivitate sporita intr-un interval

mare de temperaturi, inclusiv la temperaturile pastrarii si/sau transportarii lemnului de stejar maruntit).

Efectuarea reactiilor, primordial de oxidare, ale componentelor lemnului termolizat maruntit in mediul bazic asigura

conditii preferentiale de transformare oxidativa a taninurilor si produselor de termoliza a ligninei, cu formarea unui

complex de componenti, care influenteaza pozitiv calitatea bauturilor tari invechite.

Cantitatile de apa amoniacala si apa oxigenata, introduse in componentele de cupaj - respectiv de 2,5-5,0 g/dm3 (in

amoniac) si de 5,0-10,0 g/dm3 (in oxigen atomar), asigura conditiile optimale ale proceselor mentionate.

Utilizarea apei dedurizate sau a distilatului crud, sau invechit, sau a amestecului acestora, permite introducerea

directa a lemnului de stejar activat umed in distilate sau bauturi tari, fapt ce simplificd procedeul si diminueaza

cheltuielile de producere.

Efectuarea hidrolizei si oxidarii componentelor lemnului termolizat maruntit umezit pe parcursul transportérii si/sau

depozitarii lui (in recipiente sau ambalaje inchise) permite folosirea rationald atat a spatiului (recipientelor sau

ambalajelor, inclusiv de realizare), cat si a timpului (duratei transportarii si pastrarii), pentru efectuarea procedeului

de activare a lemnului de stejar.

Rezultatul final sumar obtinut in urma aplicarii procedeului propus si combinatia de caracteristici ce il deosebesc,

sunt in legatura directa.
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Pentru efectuarea acestui procedeu este nevoie de lemn de stejar, utilizat in practica fabricarii bauturilor tari
invechite, precum si aparataj standard de tratare termica si maruntire, recipiente sau ambalaje, inclusiv de realizare
si/sau pastrare, si/sau transportare, si componente de cupaj ale bauturilor tari.

Procedeul propus se efectueaza in modul urmator.

Bustenii lemnului de stejar, colectati din paduri prin taierea copacilor cu varsta de cel putin 80 ani in perioada rece a
anului, sunt dirijati la intreprinderile forestiere pentru o pastrare prealabild in decurs de cateva luni, dupa care sunt
transformati in scanduri, doage, leaturi etc, care servesc materie prima din lemn de stejar, utilizata pentru activare (si
folosire la invechirea bauturilor tari) conform procedeului propus.

Materia prima din lemn de stejar este prealabil supusa tratarii termice (torificarii) in prezenta aerului fierbinte, de
exemplu conform regimurilor, descrise in sursa [5] (la temperatura de 115-140°C, in decurs de 3-7 zile).

Lemnul de stejar tratat termic este maruntit si, ca regula, tamizat pe fractii, care sunt dirijate la pastrare sau direct la
ambalare in ambalajul de realizare.

Lemnul de stejar tratat termic maruntit, plasat in recipientele de pastrare inchise (butoaie de plastic etc.) sau in
ambalajul de realizare inchis (saci din polietilena, din plastic metalizat etc.), este umezit cu componente de cupaj ale
viitoarelor bauturi tari, aparte sau in amestec (distilat crud sau invechit, cupaj de bautura tare, apd dedurizatd), in
cantitate de 1,0-2,0 dm3 la 1 kg, deplin imbibate in lemn (fara lichid liber).

in componentele de cupaj cu destinatia de a fi introduse in lemnul de stejar, este preferabildi adiogarea apei
amoniacale si/sau a apei oxigenate in cantitati respectiv de 2,5-5,0 g/dm3 (in amoniac) si 5,0-10,0 g/dm3 (in oxigen
atomar).

Lemnul de stejar termotratat maruntit si umezit este menginut pentru hidroliza si oxidare a componentelor in decurs
de o perioada care nu este strict determinata, insa, ca regula, pentru temperaturile obisnuite de 15-20°C sunt
suficiente 2-4 luni. La temperaturile mai mari de 25°C durata procedeului poate fi diminuata pana la 10-15 zile,
totusi perioada trebuie sa nu fie mai mica decat timpul necesar pentru descompunerea completa a apei oxigenate din
componentele de cupaj imbibate in lemn.

Dupa expirarea termenului minim de activare, lemnul de stejar poate fi pastrat in recipiente si ambalaje ermetice,
fara modificari majore, in decurs de cel putin 12 luni.

Mentinerea lemnului de stejar termotratat maruntit si umezit este efectuata in recipientele de pastrare inchise sau in
ambalajele de realizare inchise in decursul pastrarii-depozitarii sau transportarii acestora catre producatorii de
bauturi tari, unde lemnul de stejar activat este folosit direct in producere (la fabricarea bauturilor tari) sau, in acelasi
scop, dupa o pastrare-depozitare suplimentara.

Lemnul de stejar maruntit activat este introdus umed in distilate, care sunt imbogatite cu substante extractive ale
stejarului, inclusiv sunt pastrate-invechite, conform uzantelor, acceptate la intreprinderi.

Distilatele imbogatite cu substantele extractive ale stejarului la atingerea indicilor tehnologici necesari, sunt scoase
de la invechire si dirijate la cupajare cu apa dedurizata, sirop de zdhar si carameld (la necesitate) cu obtinerea
bauturilor tari invechite.

Bauturile tari invechite conditionate sunt supuse tratarilor suplimentare si sunt dirijate la imbuteliere si realizare.
Procedeul propus este ilustrat prin exemplele de aplicare de laborator si semiindustriale.

Exemplul 1

Doaga de stejar, destinata utilizarii la invechirea distilatelor in scopul fabricarii bauturilor tari invechite, a fost clatita
Cu apd rece si apa calda, uscatd in incdpere incalzita, dupa care a fost tratata termic la 125°C in decurs de 5 zile, in
flux de aer fierbinte.

Lemnul doagei termotratate (torificate) in rezultatul degradarii termice partiale a ligninelor si altor componente, a
capatat o culoare cafenie-deschisa si un miros placut vanilat-condimentat.

Doaga termotratata a fost supusa maruntirii, iar talasul de stejar obtinut a fost distribuit in ambalaj ermetic de
realizare — sacose de polietilena autocolante cu capacitatea a cate 100 g fiecare.

in sacosele cu talas de stejar termotratat maruntit, inainte de ermetizarea lor, a fost introdusi api dedurizatd in
volum de 200 cm3 la fiecare, in care prealabil a fost adaugata apa oxigenata din calculul 5,0 g/dm3 (in oxigen
atomar).

Sacosele ermetizate au fost pastrate in conditii obisnuite, iar dupa 2, 6 si 12 luni, una dupa alta, au fost deschise, iar
talagsul umed (lemnul de stejar activat) a fost supus testarilor tehnologice, datele carora sunt prezentate in tabelul 1.
Tabelul 1

Lemn de stejar maruntit activat
Indicii fizico-chimici conform conform
(determinati in solutia alcoolica de 65%vol, solutiei solutiei conform procedeului
dupa extractie, 10g*/dm3, 50°C, 5 ore) cunoscute | cunoscute | propus, dupa depozitare
[6] [5]
solufia | niial | 21uni | 6 luni | 12 luni
proxima

Densitatea optica a extractului alcoolic 0,32 0,28 0,29 0,31 0,32
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Concentratia extractului solubilizat, g/dm3, 0,74 0,68 0,79 0,89 0,95
-inclusiv a substantelor reducatoare, g/dm3 0,15 0,10 0,17 0,22 0,25
Concentratia taninurilor solubilizate, g/dm3 0,35 0,32 0,38 0,42 0,44

Concentratia substantelor fenolice totale, g/dm3 0,41 0,38 0,42 0,45 0,48
Concentratia aldehidelor aromatice, mg/dm3 5,20 3,90 5,80 6.70 7,10

*- calculat la greutatea lemnului sec

Exemplul 2

Doaga de stejar, destinata utilizarii la invechirea distilatelor in scopul fabricarii bauturilor tari invechite, a fost clatita
CU apa rece si apa calda, uscata in incapere incilzita, dupa care a fost tratata termic la 140° C in decurs de 3 zile, in
flux de aer ferbinte.

Lemnul doagei termotratate (torificate) in rezultatul degradarii termice partiale a ligninelor si altor componente, a
cépatat 0 culoare cafenie-inchisa si un miros placut de cafea condimentata.

Doaga termotratatd a fost supusd maruntirii, iar talasul de stejar obtinut a fost distribuit in ambalaj ermetic de
realizare — sacose de polietilena metalizate cu capacitatea a cate 1 kg fiecare.

in sacosele cu talas de stejar termotratat maruntit, inainte de ermetizarea lor, a fost introdus un amestec de distilat de
vin invechit si apa dedurizata cu taria de 40% vol., in volum de 150 cm3 la fiecare, in care prealabil a fost adaugata
apa oxigenata din calculul 8,0 g/dm3 (in oxigen atomar) si apa amoniacala din calculul 2,5 g/dm3 (in amoniac)

Dupa ermetizare, sacosele ermetizate au fost pastrate in conditii obisnuite de laborator, iar dupa 2, 6 si 12 luni, una
dupa alta, au fost deschise, talasul umed din ele (lemnul de stejar activat) fiind supus testarilor tehnologice, datele
carora sunt prezentate in tabelul 2.

Tabelul 2
Lemn de stejar marungit activat
Indicii fizico-chimici conform | conform
(determinati in_solugia alcoolica de 65%vol, solutiei soluiei conform procedeului

dupa extractie, 10g*/dm3, 50°C, 5 ore) C“”;’g]"“te C““‘[);]C“te propus, dupa depozitare
pﬂﬁa initial | 2luni | 6luni | 12 luni

Densitatea optica a extractului alcoolic 0,32 0,28 0,42 0,51 0,54
Concentratia extractului solubilizat, g/dm3, 0,74 0,68 0,83 0,90 0,93
-inclusiv substantelor reducatoare, g/dm3 0,15 0,10 0,19 0,20 0,22
Concentratia taninurilor solubilizate, g/dm3 0,35 0,32 0,41 0,47 0,49
Concentratia substantelor fenolice totale, g/dm3 0,41 0,38 0,44 0,48 0,51
Concentratia aldehidelor aromatice, mg/dm3 5,20 3,90 6,70 7.80 8,20

*- calculat la greutatea lemnului sec

Exemplul 3

Talasul de stejar (lemnul de stejar maruntit) comercial cu tratare termica sporita (Forte), receptionat la intreprindere
in ambalaj de realizare ermetic a cate 10 kg, in scopul utilizarii acestuia la fabricarea bauturilor tari, a fost dirijat la
activare conform procedeului propus.

in lemnul de stejar maruntit si tratat termic din fiecare unitate de ambalaj, deschise cu precautie, a fost introdus
distilat de vin crud in volum de 10 dm3, in care prealabil a fost adaugata apa oxigenata din calculul 10,0 g/dm3 (in
oxigen atomar) si apa amoniacala din calculul 5,0 g/dm3 (in amoniac).

Unitatile de ambalaj cu lemnul de stejar umezit au fost minutios ermetizate si pastrate in conditii obisnuite de
producere, iar dupa 4 luni au fost transportate in hala de producere unde suplimentar au fost depozitate aproximativ
2 luni. Talasul de stejar umed (lemnul de stejar activat), la deschiderea ambalajului, a fost prelevat pentru testari
tehnologice, datele carora sunt prezentate in tabelul 3, dupi ce a fost utilizat la fabricarea bauturilor tari conform
uzantelor de la intreprindere.

Tabelul 3

Indicii fizico-chimici Lemn de stejar maruntit activat

(determinai in solutia alcoolica de 65%vol, industrial termic (Forte), conform procedeului
dupa extractie, 10g*/dm3, 50°C, 5 ore control propus, dupa
depozitare
Initial aproximativ 6 luni
Densitatea optica a extractului alcoolic 0,38 0,51
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Concentratia extractului solubilizat, g/dm3, 0,65 0,86
-inclusiv substantelor reducatoare, g/dm3 0,11 0,25
Concentratia taninurilor solubilizate, g/dm3 0,32 0,43
Concentratia substantelor fenolice totale, g/dm3 0,43 0,56
Concentratia aldehidelor aromatice, mg/dm3 3,7 9,5

*- calculat la greutatea lemnului sec

Descrierea executarii procedeului propus in exemplele 1, 2 si 3, precum si rezultatele testarilor fizico-chimice ale
lemnului de stejar maruntit, activat dupa procedeele cunoscute si dupa procedeul propus, expuse in tabelele 1, 2 si 3,
permit de a trage concluzia, ca inventia solutioneaza problema tehnica.

Procedeul propus este simplu in realizare si necesita cheltuieli suplimentare minime. Acesta este executat in
recipiente sau ambalaj ermetic, inclusiv standard, preponderent pe parcursul pastrarii-transportarii-depozitarii
lemnului de stejar maruntit, ceea ce nu necesita aparataj, spatiu sau timp suplimentar, nici regularea temperaturii pe
parcurs (are loc la temperaturile obisnuite).

Totodata, procedeul propus permite activarea lemnului de stejar maruntit cu sporirea cantitatilor practic a tuturor
substantelor extractive solubile. Mai mult ca atat, lemnul de stejar activat dupa acest procedeu contine mai multe
substante aromatice (aldehidele aromatice), care pozitiv se reflectd asupra proprietatilor organoleptice ale viitoarelor
bauturi tari.

Extractele alcoolice ale lemnului de stejar, activat dupa procedeul propus, in comparatie cu extractele alcoolice din
lemnul de stejar, activat dupa procedeele cunoscute, contine nu humai mai multe substante extractive, dar si poseda
arome mai complexe si intense — vanilate, condimentate, balsamice, iar gustul acestora este plin, lung, moderat
astringent-dulceag, cu note de stejar nobil.




