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1. Procedeu de fabricare a vinului licoros rosu, care include zdrobirea si desciorchinarea strugurilor de soiuri rosii
cu obtinerea mustuielii, sulfitarea acesteia cu 50-75 mg/kg dioxid de sulf, divizarea mustuielii in doud parti
relativ egale si macerarea acesteia pana la initierea fermentarii alcoolice, dupa care, prima parte de mustuiala se
alcoolizeaza pana la concentratia alcoolului de 28-34% vol. si se macereaza suplimentar timp de cel putin 2 zile,
iar a doua parte de mustuiald se sulfiteazd suplimentar cu 60-120 mg/kg dioxid de sulf si se macereaza
suplimentar pani la initierea repetatd a fermentarii alcoolice, ulterior, musturile ravac din ambele parti se
amesteca intre ele prin recirculatie periodica in decurs de 1-3 zile, apoi urmeaza macerarea finald a mustuielii in
decurs de cel putin 10 zile, separarea vinului ravac, presarea bostinei si asamblarea tuturor fractiilor de vin
materie prima.

2. Procedeu, conform revendicarii 1, in care recirculatia musturilor ravac se efectueaza de 2-3 ori pe zi in decurs de
1 ora.



