s 2023 0024

Inventia se refera la industria de panificatie si poate fi utilizatd pentru asigurarea securitdtii alimentare si nutrifionale
a persoanelor cu tulburari asociate consumului de gluten.

Compozitia pentru obtinerea painii fara gluten cu adaos de pulpa din spanac, conform inventiei, contine faina de soriz,
amidon de porumb, zahar, sare de bucatarie, guma de xantan, fiina din seminte de Psyllium, praf de copt, drojdie
uscatd, smantana, pulpa din spanac §i apa, totodatd, procedeul de obti-nere a painii include dozarea si amestecarea
separatd a ingredientelor uscate si a celor fluide, unirea ulterioara a acestora, framan-tarea si portionarea aluatului,
dupa care urmeaza mentinerea, dospirea si coacerea.
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