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Inventia se refera la industria de panificatie si poate fi utilizata la producerea alimentelor functionale, si anume a painii
Cu un continut sporit de proteine si fibre alimentare.

Procedeul de obtinere a painii functionale cu srot din seminte de canepa, conform inventiei, include amestecarea fainii
de grau cu srot din seminte de canepa, maia §i apa, autoliza aluatului, addugarea sarii, frimantarea aluatului si dospirea
acestuia, reframantarea tripld a aluatului, dupa care aluatul se portioneaza, se modeleaza, se lasa la dospit si se coace,
totodata, componentele se iau in urmatorul raport, in %mas.: fiind de grau 24-38, srot din seminte de canepa 2-16,
maia 22, sare 1 si apa, restul.
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